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INFORME DE GESTION PROGRAMA ALIMENTOS

DIMENSION SEGURIDAD ALIMENTARIA'Y NUTRICIONAL
COMPONENTE CALIDAD E INOCUIDAD DE ALIMENTOS

PROYECTO: Fortalecimiento de estrategias para combatir la desnutricién,
malnutricion e inocuidad de alimentos en el Tolima.

ejecutada

(2020)

Meta | Meta
Meta

Codigo Descripcion Meta Producto Programada

(2020)

Desarrollar actividades de
promocion, prevencion y control
de las enfermedades
" ; 45 45
transmitidas por alimentos en
los municipios de competencia
Departamental

EP1IMP30

Ejecucion de las Actividades:

A la fecha se ha cumplido con el 35.5% de la meta, con 16 municipios atendidos
con actividades colectivas de promocion y prevencién, gestion del riesgo e
inspeccion, vigilancia y control de las ETAs.

A continuacion, se relaciona la ejecucién de las Actividades realizadas con

corte al 31 de Julio:

1. Implementar una estrategia de Educacion y comunicacién para la
prevencion de enfermedades transmitidas por alimentos ETA en el entorno
social y laboral del ambito urbano de 8 municipios de competencia

Departamental:

e Se proyectoy se envié Circular N° 144 del 5 de junio de 2020 para
las empresas, personas naturales y/o juridicas que ejercen
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actividades de educacion y capacitacion sanitaria dirigida a
manipuladores de alimentos, bebidas, materias primas para
fabricacion de alimento y bebidas alcohdlicas, para guia en el
procedimiento de expedicion de la resolucion para dictar el curso de
manipulacion de alimentos.

la resolucion para dictar el curso de manipulacién
de alimentos]

©  Reenvid este mensaje el Lun 21/09/:

Naydud Machado Melo <nayferma
chado@gmail.com>
tun 11:09 AM

Para:

i CIRCULAR 00144 (2)pof
LR

lar DAB 4150-10264-19 ...

Sefior

René Alejandro Diaz Campos
I 7@hotmail.com

Buenos dias,

en atencion a la i

4150-10264-19 de la
Ministerio de Salud y
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2. Gestionar y analizar el 100% de la informacion de los procesos del
componente de inocuidad de SAN, para el reporte y toma de decisiones
departamentales:

Toda la informacibn ha sido tabulada mediante bases de datos
implementadas para tal fin, y a su vez para andlisis y reportes a los entes
de control como lo son:

v INVIMA - Reporte IVC | y Il trimestre establecimientos
expendedores de alimentos, carnes y bebidas alcohdlicas y
Vehiculos transportadores. (Semestre A — 2020 100% reportado).
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v INVIMA - Reporte Inscripciones | y Il trimestre establecimientos
expendedores de alimentos, carnes y bebidas alcohdlicas y
Vehiculos transportadores. (Semestre A — 2020 100% reportado).

REPORTE DE IVC

oot i VC st PRV  SEGLNDO TMESTRE 220 - o e ctvcsinde rducis) ppe— = s

ncstar  Disposicdndepigina  Formulas  Datos s Vata Aywda  Progumsdor  Progamader  Progmmader  Nitwo £t dese hacer? Compartir

X, Cortar . L B 3 Autosuma - A,
Caieei [ £ Ajustartasto = - F J | = Bx ) 2 vy PO
B Copin = = T
Pegar NKS- = ombinasy centrar « | 0« % wa | %3 g3 | Formats alo Estilos de | Insertar Eliminar Formato Ordenary  Busea
> Copiofarmata g [lesnyes e il Bomsrs  fitare. selcciona
Fotapapsles % Fusnte 5 Aneastn sl wimo wm st coitns Edién Contsencuidsa |
E i “ . s p . u u o v a n . . S v s
Rxzow socu o recHADE xoe o —
i SRR, WA | 2oe | comcerro recun [cunibtann| concerro | recun  |cundibeen| concepro |EREIC?
TIPODE ESTABLCMIENTO | MOTIYG OF LA VST curdbihan| SaNTARS et o | ST | st |0 | AMTECER | MO
[T —— wommunn || SHTED Visiin | pewcrman | “VGTA | [a iR | anteeEm | Tia visitR | PITUA
. [ . TR . . | e . T | & il
) " racenin svcmomresion | oo | me | I oo | ma | POMEE[ “ w o
N £ .
| oz JESSSSUNNNRVISNEN [P ——————— - 0 " - - - e N - - ™
i [— JR— [T gl [E— R = R e - - - m N - - W
TR e
PANADE SREAEEIENEE | owana " DESFAVORABLE A £ LD = nA [ A " A A o
W ADreCtARA LA SRS e Tt N - S m it 0 s 3 = T = w5
& FTEEAES v St e overeees Scucmge rreresina | owema | mr | POCHEE | o - 0 5 o o 0 o w o
-] 12 a2 = na L A o s o
. DI JR— JESPSSSSSS—— p— = ] un e - N - o
o[ oo Carererin e s el o - - - o - - w o
e rr——— ezt cvomaa oo | s | n | PUREE [ m - o w m - O o M -
o CAsETA GRS OO A restanane FEOTTRARIEONT | s | s [oewaomme] e - O M e M 0 I o
. aancos Pavincenin [eSS— woi | % o | e | 2 e " - - - w ™
| TOOORCOCOMDAS RAFDAS T DoMons RarDRs vPeaEra | SCUGTUGCEL RTEREEA0 | owearmsen ) TR [ . - ik T e - - ) I o
AT AT Mo e SuomooeL rrEreRAce | meeeen | | v | s 5 - M - - 0 W %
: ST — L M - - w "y - o o m -
- T FAverREE = T = 1
" Tl T e I e ™ - - - - - - 0 - ™ -
" TRGIEE n
. e el P & w o - - - o - - w o
SR A TOES o TRCRAEE .
. e e ) " o w - - - - ™ - - w w
5 B e T T T T - = = - = 3 w5
E | tiebon: mcomice: | e — = - - o~ 5 = - = o o
. we | s | 0 0 0 5 o - - m n o
= | Srameesas aa | =T S T =T " iy = [y 7y y i
i S ErioEeRDs: M coeL S T~ T T N L .01 B IS T i i i o
i T e o T B = o i iy iy i o
) 'EXPENDIOEEBOAS ALCOHEUCAS TE PENDIENTE [y [Ty [ T Ha A [Ty [Ty [y A [y 15}
7 iR | U e FerERESADD | N FRicAALE i T [y W Ty s [ o
. AT T e— e R S D - - - w | w - e s n Mc

FORMATO ESTABLECIMIENTOS | FORMATO VEHICULOS.

EL TOLIMA NOS UNE

Edificio Gobernacién del Tolima — Carrera 3ra entre Calle 10y 11, Piso 6
Web: www.saludtolima.gov.co Teléfonos: 2637475
Facebook: Secretaria de Salud del Tolima — Twitter/Instagram: @saludtolima



Gobernacion del Tolima

NIT: 800.113.6727 v,
SECRETARIA DE SALUD

DIRECCION DE SALUD PUBLICA

GOBERNACION
DEL TOLIMA

Secretaria de Salud
Departamental

REPORTE DE INSCRIPCIONES

INSCRIPCION ESTABLECIMIENTOS TOLIMA - PRIMER SEMESTRE 2020 - Excel (Error de activacion de productos) A camila trujillo .

CS m - o

Archivo [MUICEMM Insertar  Disposicién de pagina  Férmulas  Datos  Revisar  Vista  Ayuda  NittoPro  Programador  Programador  Programador  Q  ;Qué desea hacer? 5 Compartir

o oo = B = == -
& Cortar = o oA x| =B PR General E B b B Ex i 5% e sy O
Pe E% Copizr - Fe D: f' Es \A’d I Eli Fe EREHE”‘EV' Ords B
= NK STl D —E= Combinary centiar ~ | O« 9 o | %4 g9 | Formsto Darformato Esiosde | Insertar Eiminar Formato ey Gy
- VCDp\arfDrmatD A ¥ - - condicional * como tabla~ celda~ - - - Borrar~ filtrar~  seleccionar »
Portapapeles [ Fuente 5 Alineacion =1 Nmero [ Estilos Celdas Edicién Confidencialidad 2
A < =] E F G H I J K -
1 FORMATO DE REPORTE PARA CONSOLIDACION DE SUJETOS O ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION, ALMACENAMIENTO Y/O EXPENDIO DE ALIMENTOS
2 PERSONA JURIDICA
Entidad Territorial de Salud Nimero de
i s ) o \dontifcacien Trbutaria
(Solo api ) ciion | Fochads Gdigo Dvipola | Géligo Divipola wr
Entidad Territorial de Salud de . - = inscripcion - Dpto (Celda se | Municipio (Ceida Digitar todo el nimero Nombre de
4| Ordenbeermmentro v | Catowories 2,37y | "EEETY | oepartamento | maniiio | 07 S5 | SRR e N o : o ||
T = afio borrar formula) | no borrar formuis) TG espacios (Se debe comercio
categoria 4%, 5% 6* diligenciar no|
et
aplica dos columnas, la columna.
5 - - - - - L v v v 7 |J con elNIT de lapersc ™
3 SECRETARIADE SALUD DEL TOLIMA Mty 18/02/2020 TOLIMA MARIQUITA 73 443 MULTIMODAL EXPRESS S.A.S BODEGA MULTIMODAL EXPRESS S.A.S 5002027300 NA
7 SECRETARIADE SALUD DEL TOLIMA Mty 18/02/2020 TOLIMA MELGAR kel 448 MULTIMODAL EXPRESS S.A.S BODEGA MULTIMODAL EXPRESS S.A.S S002027300 NA
8 SECRETARIADE SALUDDEL TOLIMA Mty 1700272020 TOLIMA CHAPARRAL kel 168 MULTIMODAL EXPRESS SAS BODEGA MULTIMODAL EXPRESS S AS 5002027300 NA
o | ceopeTariADE SALUDDEL ToLMA ™ e | rocee oA ™ an WULTHODAL EXPRESS 5 A5 HODEGA NULTMODAL EXPRESS S AS pr— "
1o SECRETARIADE SALUDCELTOLIVA ™ oz | oo Saloaia ™ o WULTHODAL EXPRESS 5 A5 BODEGA NULTMODAL EXPRESS S AS pr— "
11| SECRETARIADE SALUDCELTOLINA ™ oanvzo | roc ueLoar ™ s i - - [e——
1| SECRETARIADE SALUDCELTOLIN ™ e | toma ueLoar ™ s i - - L oasineLt
’ FesrauRan
| e sance T A oumszozo | Teume ueLoar ™ w@s 1A 1A 1A RN
- 5
\4| SECRETARIADE SALUDCELTOLIV i oenvao | roc ueLoaR ™ s A A A RAATE B
| i auumceL o m v | oom | v = ™ I - I T
o] SECaADE ST oL I v | oo | veiom = w ) I ) AT
W7 SECRETARIADE SALUDDEL TOLIMA. i 05/06/2020 TOLIMA CHAPARRAL 73 188 UT ALIMENTOS MACSOL 2020 EPMSC CHAPARRAL 9013526172 NA
18
i
0
2
2
23
2

2 —
Establecimientos Pyc | [JUGHiCHCIIMEntosl . >

H O Escribe aqui para buscar a9

20:04

e 2ozz0 T

S Macmsa.

8y @ FwdRep.. W informe... i] WinZipP.. X ™ Reportel.. X ™ INSCRIP...

Descargas

3. Realizar Inspeccion Vigilancia y control (IVC) en alimentos para
establecimientos de alto riesgo, acorde a los lineamientos establecidos por
el Ministerio de Salud y Proteccion Social en los 45 municipios de
competencia Departamental:

Se ha realizado actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control en 16
municipios de competencia departamental; también se ha realizado
vigilancia e inspeccién a vehiculos transportadores de alimentos en el
municipio de Ibagué, se da por solicitud de los propietarios y estos
vehiculos se desplazan dentro del departamento del Tolima. Con un total a
la fecha de 109 acciones de IVC realizadas.
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CONSOLIDADO DE VISITAS DE INSPECCION SANITARIA, POR TIPO DE
ESTABLECIMIENTO Y POR MUNICIPIO.

VEHICULOS
TRANSPORTA | EXPENDIOS DE|

ALMACENAMI VEHICULOS |ALIMENTOS Y DORES DE CARNE Y/O EXPENDIO DE FORMATO ACTA DE TOTAL DE
MUNICIPIO ENTO DE PRE:;:\SEACIO TRANSPORTA BEBIDAS CARNEY/O | PRODUCTOS BEBIDAS R(I:AE;I?T%;EY DIAGNOSTICO mﬁgsbs \/Fg:;é:gﬁ VISITA- ACCIONES

ALIMENTOS Y ALIMENTOS DORES DE GRANDES PRODUCTOS | CARNICOS |ALCOHOLICA BEBIDAS DECRETO BEBIDAS ROTULADO DILIGENCIA POR

BEBIDAS ALIMENTOS | SUPERFICIES CARNICOS | COMESTIBLE S 1500/2007 DEIVC MUNICIPIO
COMESTIBLE S
S
Chaparral 2 5 1 2 1 1 0 0 0 0 0 0 12
Melgar 4 5 18 0 0 0 7 3 1 1 0 0 39
Mariquita 2 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 3
Honda 0 5 2 0 0 0 0 1 0 0 0 0 8
Valle de san 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1
Piedras 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2
Prado 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1
Purificacion 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1
Carmen de
Apicala 0 4 0 0 0 0 5 1 0 0 0 0 10
Lerida 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1
Rovira 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1
Libano 9 3 2 4 2 0 0 0 0 0 1 1 22
Ortega 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 2
Cajamarca 0 0 0 1 1 0 0 0 0 0 0 2 4
Saldafia 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2
Guamo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALES 23 24 25 8 5 1 12 5 1 1 1 3 109
REGISTRO FOTOGRAFICO
IVC Grandes superficies Cajamarca IVC Expendios de carne y/o
productos carnicos comestibles
Libano
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Por otra parte, se ha realizado inscripcion a establecimientos y transporte de
alimentos en municipios de competencia departamental, en cumplimiento de lo
establecido por la normatividad vigente, con un total de 5 municipios con cobertura
de competencia departamental, y en cuanto refiere al municipio de Ibagué también
se hizo inscripciones por ser vehiculos que se desplazan dentro del departamento

del Tolima.
INSCRIPCION ALMACENAMIENTO, EXPENDIO, INSCRIPCION VEHICULOS Igg%@i
MUNICIPIO PREPARACION Y CONSUMO DE A ALIMENTOS Y | TRANSPORTADORES DE o
MUNICIPIO
Melgar 5 0 5
Ibagué 0 1 1
Mariquita 1 0
Carmen de
Apicala 1 0 1
Libano 1 0 1
Saldafa 1 0 1
TOTALES 9 1 10

REGISTRO FOTOGRAFICO

Vehiculo transportador de carne- Cajamarca
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APLICACION DE MEDIDAS SANITARIAS DE SEGURIDAD

A la fecha se ha realizado una (1) medida sanitaria en los municipios de
competencia departamental.

v" HONDA: Medida sanitaria de seguridad consistente en CLAUSURA
TEMPORAL al Establecimiento de preparaciéon de alimentos CASETA
BRISAS DEL MAGDALENA; Acta N.° 015 del 13 de marzo de 2020.
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OPERATIVOS

Se apoyo a la fecha la realizacion de tres (3) Operativos a expendio-
almacenamiento y transporte de carne en canal y/o productos carnicos
comestibles en los municipios de competencia departamental con e fin de
prevenir y controlar las enfermedades transmitidas por alimentos y asi mismo la

toma de muestras que requieran.

e GUAMO: EIl dia 11 de junio se realizé operativo en compafia de las
autoridades municipales en el pabellon de carnes de la plaza de mercado
solicitando a cada uno de ellos los los documentos (factura de venta y/o
guia de movilizacién) que permitan establecer que las canales y/o
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productos carnicos comestibles provenientes de plantas de beneficio
autorizados e inspeccionados por el Invima.

e CARMEN DE APICALA: El dia 26 de junio se realizé6 operativo en los
expendios de carne y/o productos carnicos comestibles.

e MELGAR: El dia 3 de julio el operativo fue dirigido también a los
establecimientos expendedores de carne Yy/o productos carnicos
comestibles.

REGISTRO FOTOGRAFICO

Operativo Plaza de mercado -Guamo
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Operativo a expendios de carne independientes y de plaza de mercado
— Melgar

4. Realizar la atencién técnica y control al 100% de Brotes por
enfermedades Transmitidas por alimentos ETAs en los municipios de
competencia Departamental:

Se han atendido el 100% de los brotes reportados a la fecha:
e CHAPARRAL: presunto brote por intoxicacion

Toma de muestras de alimentos y bebidas (Jugos-Agua hervida-Ensalada
rusa Pollo) a UT ALIMENTOS MACSOL 2020 EPMSC CHAPARRAL
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GOBERNACION
DEL TOLIMA

INFORME TECNICO INTOXICACION

o] 28 TOMAMUESTR EPMSC (
INFORME TECNICO LCLIFEEES

DEL BROTE DE INTOXICACION ALIMENTARIA EN EL MUNICIPIO DE CHAPARRAL

NUMERO: 1
CIUDAD Y FECHA: Chaparral, 05 de junio de 2020

Cristian Mauricio Zambrano Carvajal
Ingeniero Agroindusrial

Doctora
Luz Elena del Pilar Borras Reyes

, i [ped 961 ut macsol epmsc chape
Coordinadora Programa de Alimentos y Zoonosis bt %

CONTRATO: No. contrato 0772 de mayo 07 de 2020 Suscrito entre [pf  RESULTADOS ETA CHAPARE
la Gober taria de Salud Tolima
mi arvajal

¥ Cristian Ma

ACCIONES CONTRATUALES:  Apoyar técnicamente en la atencion de brotes en
ETAS, en caso de presentarse estos.

OBJETIVO:  Identificar, caracterizar, analizar, evaluar y zonificar factores de riesgo en el buena tarde doctora
brote de Intoxicacion Alimentaria presentado en el Municipio de Honda

5. Elaborar y ejecutar 1 plan de accion intersectorial que articule las
instituciones miembros del consejo departamental de IVC a la carne y
productos carnicos a lo largo de la cadena.
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GOBERNACION

Se realizo participacion por parte del Consejo de Carnes en la reunion de la
mesa de Inocuidad de alimentos de la CONASA, en materia de gestion en
salud publica, gestién integral de riesgo y promocion de la salud del programa
de Alimentos durante la cuarentena en respuesta a Sars CoV-2 (COVID-19).
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Agr ¥ residuos peligrosos sarei ente gouco
gracias por el informe le hice unos s e s Corén de Mirambent —
v Carpetas S ire y salud 05652020 Jo0sasg | Viviana Cerdn de Minambiente viviceron@hotmailcom
3 INFORME IEC... || @2 INFOS v ¥ Lizeth Cantor de DNP \Eantor@dnp govco
Bandeja de .. 1088 Danicl Rubio y Martha
Todos los resultados e ro drubio@minsalud
P Inocuidad de alimentos 05.05.2020 2002230 Contreras S g:;(”
P — g o mcontreras @Minzalud gov.co
Luz Elena Borras - Secretaria de Salud del Tolima Vinsalud
T INFORME EJECUTOR ZOONOSIS
Elementos envia . Enfermedades transmitidas Angela Castroy Jenny Erazo minsalud.gow.co
gracias por el informe le hice unos 07.05.2020 9002 11:30 .
~ por vectores Minsalud 21083 @gmail com
i Elementos elim.. 9 & weoRvEzEC, || &) NG
R Diego Moreno y Lina Guerrero dmorenoh@minsalud gouco
S  comeonodese ambio climatico 6.05.202 2103 e Minsalud y Viviana Cerén de guerrero@minsalud gov.co
Secretaria de Salud del Tolima Cambio climati 06.05.2020 800210:30 | de Minsalud y Viviana Cerdn de e Licg
B Archivo A
o ortha Conts storresm@minsalud.gov.co
O Notas Entomos saludables 06.05.2020 200ae3p | S7RTOMES Y VAT Contreres Imunozr @minsalug
andreanicon13@,
[Gmail]

Luz Elena Borras - Secretania de Szlud del Tolima
nosis REPORTE DE ACCIONES SA
Hola Sand ra ¢l respective

jhernandez @minsalud gov.co
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CONTRATOS PROGRAMA DE ALIMENTOS A CORTE DE JULIO DE 2020

CONTRATO/CONVENIO

VALOR COMPROMETIDO

APORTE GOBERNACION

ESTADO
CONTRATO

Contrato de prestacion de
servicios No 0772 del 07 de
mayo de 2020

$18.725.000

En ejecucion

Contrato de prestacion de
servicios No 0879 del 01 de
junio de 2020

$18.725.000

En ejecucion

Contrato de prestacion de
servicios No 1004 del 24 de
julio de 2020

$18.725.000

En ejecucion




. e oo ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON
|n ImO ENFOQUE DE RIESGO PARA EXPENDIO
A NI A DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

GOBERNACION DEL TOLIMA
SECRETARIA DE SALUD

cwoa: [ Nelogy | FecHA: [(GR/ 1ORS /U0RO | ACTA N 105

\ , - .
TIPO DE ESTABLECIMIENTO: Expendio l:l Expendio con operaciones de porcionado, troceado, acondicionamiento I:l

ENTIDAD TERRITORALDESALUD: | Sold Tollwa .
: IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

~

*CAMPO OBLIGATORIO l A | \ |

—
A
RAZON SOCIAL | lokd Huerlas Timedh TOione H
“CEDULA/NIT [ §33 109 *| | *NUMERO DE INSCRIPCION |} 3 qk\ng $33%03 |
NOMBRE COMERCIAL | Sl sornendoro Ha folivma ‘f |
*DIRECCION I C\ 2 N2A-30 _ | MATRiCULA MERCANTIL LQ% D31q. —l
*DEPARTAMENTO | Tolvac | *municiPIO | Heloo— |

Barrio E VeredaD Comur(a |:| Localidad |:] SectorD Corregimiento D Casgrio D UPZ D

Otro Cual: Ii C&x\»o _ j
TELEFONO [ 213 293 669> | Fax | |
CORREOELECTRONICO [ M {ni \,\ 19z4© \-fo\noo CONA |
NOMBRE DEL PROPIETARIO | \inelh (\dv\o\»@ oA Hu,\\oxb |
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  C.C.[¥]  CE[ ] NT[] Nomerodedocumento | 39 §3330%
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL | \] et - P\dr lova o Hoevlay

|

|
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  C.C. [N]' CE.[] NI[] Nimerodedocumento | 2AS23 SOF - |
*DIRECCION DE NOTIFICACION | U 2 N° 12-30 |
|

|

*DEPARTAMENTO | To W | *municipio | Moo v
*HORARIO Y DIADE FUNCIONAMIENTO | luwnedy | JowmivgO-
[

A
T

*NUMERO DE TRABAMDORES [ O,

CONCEPTO SANITARIO DE LAULTIMA VISITA SANITARIA

FAVORABLE
FECHA DE
Lo T | - FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO 0
LA ULTiMA dia [ mes [ afio REQUERIMIENTOS - : Yo
INSPECCION DE LA ULTIMA INSPECCION
DESFAVORABLE
*MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO '\/ ASOCIADAAPETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
- ta ¢ SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.
OTRO Especifique:
EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple |a totalidad de los requisitos descritos en el

Aceptable (A) instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo

Aceptable con Requerimiento (AR) para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1) Margue con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el
instructivo para el aspecto a evaluar

No Aplica (NA) Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del
P establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica en el espacio de hallazgos.

. Marque con una X la casilla “C”" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los
Critico (C) | alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento contintie
ejerciendo sus labores.

Escaneado con CamScanner



EDIFICACION E
INSTALACIONES

Locallzacién y construcclon. {

1.1| (Resolucién 2674/2013, Ant. 6,
Numeral 1.1,1.2, 1.3, 2.1, 2.4,
2.6y 2,7. Art. 31 Numeral 1; 2) | C

Condiciones de pisos, \/
1,5

paredes y drenajes.

1.2 (Resolucion 2674/2013, Articulo 7, 0,75| 0
Numeral 1: 1.1, 1.2, 1.4. Numeral
2:2.1; 2.2, Art. 31 Numeral 1, 2.) l c

Techos, puertas,
iluminacion y ventilacion.

13 (Resolucion 2674/2013, Articulo 7, 1’5 0,75/ 0
Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Art. 31

Numeral 1, 2.) |—E—

Instalaciones sanitarias. \/ NO v CUJ«O Cou. OuUIsOS Q\\Js oS O

1.4 ( Resolucién 2674/2013, Adticuo | 3 | 1,5 | 0 \Mao de Lloveoy
6, Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4;

Art. 31 Numeral 1, 2.) |_C_
Areas de exhibicién y venta v
2

1.5| (Resolucién 2674 de 2013 Art. 6.
Numeral 2.3; 2.5. Art. 31

Numeral 1;2.) l_c—

CALIFICACION DEL BLOQUE ‘L[S La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del acta
2 EQUIPOS Y UTENSILIOS AlAR! 1 HALLAZGOS
Capacidad, disefio y ‘/
funcionamiento de equipos
y utensilios.
2.1 6 3 0

(Resolucién 2674 de 2013 Art. 8,
Art. 10 Numeral 2,3. Art. 18
numeral 3,1, 3,2 y 3.3. Art 31

Numeral 1; 2; 3.) C
Superficies de contacto ( [V FD\A e 44_, \0.5 (g‘ w‘ €Ty Sow
con el alimento. \ \

As v SO wtov© a YO
(Resolucién 2674/2013, Articulo 8; € W iR IO ' ' Q
2.2|Articulo 9, Numerales 1,2,3,4,7,| 6 3 0
9y 10; Articulo 34. Articulo 35,

Numeral 8y 10. Resoluciones 683,
4142 y 4143 de 2012; 834 y 835

de 2013.) |T

CALIFICACION DEL BLOQUE Oq La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta
PERSONAL MANIPULADOR
3 |DE ALIMENTOS A |AR| | HALLAZGOS
Estado de salud aparente . ,/
(signos/lesiones)
3.1 6 | 3|0

(Resolucion 2674/2013, Articulo
11; Numeral 2, 5. Articulo 14,

Numeral 12) : PR | I I A
Reconocimiento médico. ‘ \[ NQ ?Y"SU*,TQ c et { 100 de aphitsd
321 (Resolucion 2674 de 2013, 3 15| 0 | mcdo po0 \MQU“\DU\@Y ehwments
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4) IT
:r?cti.c.as higiénicas y { P}'CSQL\.C: 0 CL‘L OCce S@\q?ég C@ \rﬁ" e.s) i
otacion.

3.3| (Resolucion 2674 de 2013Art 14 | 6 3 0
Numeral 1, 2,4, 5,6,7,8,9, 11.
Articulo 31 numeral 4, articulo
35 numeral 5.)

o]

Escaneado con CamScanner
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Ne 105

Capacitacién en
manlpulacién higlénica
de alimentos. 5

(Resolucidn 2674 de 2013 Art.
12;14)

34

2,5

‘)VPSQM"Q A\J \A :SOPO\\Q A‘LSCV%

@\ \.) C '\‘10 Y=
S S T e
Co\&‘lf;co:io-

O

CALIFICACION DEL BLOQUE

Y B
La calificacién del bloque corresponde al 20% del total del acta

SANEAMIENTO A

AR

HALLAZGOS

Suministro y calidad de
agua potable.

(Decreto 561 de 1984, Art. 92.
Decreto 1575 de 2007, Articulo 10,
Resolucién 2674/2013, Articulo 6,
Numeral 3. Resolucion 2115 de
2007, Artfculo 9.)

Y

o

4,

Py

2,5

o]

Residuos liquidos.

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numeral 4,

42

1,25

o]

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numerales 5.1, 5.2y 5.3)

Residuos sdlidos.
43

1,25

o]

Control_intggral de plagas.

(Resolucidn 2674/2013 Articulo 26,
Numeral 3.)

44

&l

Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios.

(Resolucidn 2674/2013 Articulo 6
Numeral 6.5; Articulo 26 Numeral 1)

45

o]

Soportes documentales de
saneamiento. 4

(Decreto 1575 de 2007, Articulo 10.
Resolucidn 2674/2013, Articulo 26.)

4.6

Plom &0 Soroweds 40 2OW.

%&L& e,cc\uca]'vﬂoﬁf'

o]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 28% del total del acta

5 | ALMACENAMIENTO Y A
> | COMERCIALIZACION e

AR

HALLAZGOS

Condiciones de
almacenamiento.

5.

-

(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27, 8
Art. 28 Numeral 1, 2, 3, 4, 6, 7;
Art. 31 Numeral 1, 2,3y 4.)

\‘ne\ovow volodoha e rn:JuQAos

Manejo y conservacién de
productos refrigerados o
congelados.

(Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425.
Decreto 2278 de 1982, Art. 359,

360, 361. Decreto 561 de 1984, 9
Art. 31, 32, 33, 34, 35, 36, 90, 100,
101, 102 y 103. Resolucidn 2674
de 2013 Art. 27, Art. 28 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1, 2, 3y 4; Art. 35
Numeral 4.)

5.2

4,5

NA

Manejo de productos que
se expenden a temperatura
ambiente.

(Resolucién 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; At. 31
Numeral 1, 2, 3y 4; Art. 35
Numeral 6.)

53

O

CALIFICACION DEL BLOQUE

)

La calificacion del bloque corresponde al 25% del total del acta

-

Escaneado con CamScanner
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¢ |REQUIS
C QUISITOS LEGALES AR 1 HALLAZGOS

>

Procedencia y requisitos
legales.

(Decreto 561 de 1984, Art, 73,

6.1 Decreto 1686 de 2012446, 47: | 5 | 2,5 | 0
49; 50. Resolucion 2674 de 2013
Art. 31 pardgrafo 2. Art. 37.
Resolucion 5109 de 2005;) I C
CALIFICACION DEL BLOQUE ) S_ La calificacién del blogue corresponde al 5% del total del acta
Il. CONCEPTO SANITARIO
%D Seleccione con una equis (X) el NIVEL DE CUMPLIMIENTO En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar
o DE CUMPLIMIENTO | CONCEPTO. concepio santaro s emilr sea identificado como critico y calificado como
90-100% inaceptable (l), independiente del porcentaje de
[) FAVORABLE cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
/ FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60-89,9% emitir sera DESFAVORABLE y se procedera a
[ o aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <59,9% respectiva.
lil. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS [\D
NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS NO

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrado en la presente acta.

V. APLICACION DE MEDICA SANITARIA DE SEGURIDAD

éi [po | cua

VI. OBSERVACIONES

Por parte de lalautorldad samtarla

Vo p\ cwenlor  piotoddos S Ricsequrided tesaeleos
bv mcr\\o, . \ [ i J \ \ L
TeS cuto Ce‘{,ff [ coan medlic0 - [@N Y I 3L = ALeMon .

Por parte del establecimiento:

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para gonstancia previa lectura ﬁttf cacion del contenid wresente acta firman los funanriJf y personas que intervinieron en la visita, hoy
f )i del mes de del afio 5—0 en la Ciudad de lahe .
1

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del estaé&loimiento o quien atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notfica ntro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de |a realizacion de |a visita.

POR PARTE Dt LOSFUN qlou los\:UE REALIZAN LA VISITA

FIRMA: % = FIRMA:

NOMBRE: K V’E@WE]OV\O NOMBRE:
CEDULA: .o . Sov 198 CEDULA:

CARGO: lhq ﬁq I AUX {(’@J CARGO:

INSTITUCION: rq Sn L) S. . INSTITUCION:
FIRMA: ' ‘ FIRMA:

i
nomere: AN A Adaimy 49 T [nowere:
CEDULA: A 5({;3;3__}08 Qd.l: | CEDULA:
CARGO: A (Pm()( ‘V‘\Q — Ao CARGO:

Escaneado con CamScanner



L vooo: ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE
In m DE RIESGO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS EN D
l"shlum"«m"e‘dsV»gbnﬂadeMedmmWosYNW"“’S— GRANDES SUPERFICIES GOBERNACION DéLTOLIMA
cuoap: [ O H—-on. | FECH (42 / 10vs 2000 A N9 058

11PO DE ESTABLECIMIENTO: GRAN SUPERFICIE [ | GRAN SUPERFICIE CON PREPARACION DE ALIMENTOS ]

ENTIDAD TERRITORIALDE SALUD: | Secwlavn Salol lhwe, |

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

*CAMPO OBLIGATORIO L . i
mzonsool | Rebo (olowhia 3SAS )
*CEDULA/NIT. [ 90023¢9G2 "L | NOMERO DE INSCRIPCION EEETERAICIYIN
*NOMBRE COMERCIAL | Tiex I 0L  Orleoa |
‘DRECCION | & 4 N° D -29 "] MATRICULA MERCANTIL | B
*DEPARTAMENTO | Toliwma ] municipio | Ol =90 |

Barrio H_L] VeredaD Comuna D Localidad D Sector D Corregimiento D Caserio D UPZ D
Otro Cual: { Ceubwo. \
TELEFONOS [ 221 239 2332 ] oex [ ]
CORREOELECTRONICO [ Sondve,. 017 t0€ Kokt g roup. com |
nomBRe DELPROPETARIO | kkba. (o [cwbic _SAS |
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  CC.[ | CE[ ] NT[Y] Nimerodedocumento| 4002} (A6 2 ~1 |
“NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL | |
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION C.C.[\] CE.[] NT.[] Nimerodedocumento | ]
‘DIRecoiONDENOTIFICACION [ v L N° -3 |
“DEPARTAMENTO | Toliwo, “MUNICIPIO | Ovi{qo, |
*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO | {ow / dow. Yow| Gpw | NUMERODE TRABAJADORES [ D |
N GONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
FAVORABLE
Gimi | dia/mes/aio  EERRER. | | olfiemoon | %
DESFAVORABLE
, *MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO V| ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL : EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA SSé}S’éE%%E%Kﬁé%&%&% (F)’Qg%mﬁ{

OTRO Especifique:
- Fr EVALUACION

Margue con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en €l

Aceptable (A) instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo

Aceptable con Requerimiento (AR)
_ para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el

Inaceptable (I} | . .
P U instructivo para el aspecto a evaluar

2 Marque con una X la casilla “C” cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los
Critico (C) | alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento contintie
ejerciendo sus labores.

Escaneado con CamScanner



~_1.CONDICIONES SANITA

N¢?

IAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

058

EDIFICACIONE
INSTALACIONES

AR

HALLAZGOS

1.1

Localizacion y disefio

(Resolucién 2674/2013, Articulo 6,
Numerales 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23y
2.6, 2.7 Articulo 32, Numerales 1,
2, 3,4,6y7. Articulo 33,

Numeral 8.)

A
v
2

12

Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucidn 2674/2013, Articulo 7,

Numeral 1, 2. Articulo 33,
Numerales 1,2y 3)

S

1.3

Techos, puertas,
iluminacion y ventilacion.
(Resolucion 2674/2013, Aticulo 7,

Numeral 8, 4, 5, 7, 8. Articulo 33,
Numeral 4.)

"N

14

Instalaciones sanitarias.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 6,
Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4;
Articulo 32, Numeral 9y 11.)

sy

1,5

1.5

Distribucion y areas.

(Resolucion 2674 de 2013, Art. 6
Numeral 2.2: 2.3; 2.4; 2.5. Art. 31
Numeral 1,2y 4)

™ ™N

CALIFICACION DEL BLOQUE

|

La calificacion del bloque carresponde al 11% del total del acta

EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

21

Condiciones de equipos
y utensilios.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 8,
Articulo 8, Numerales 1, 6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34.)

1,5

Pio mwd  Por  €suilo  do wmu\xeu\w\%-\o

Prev !r\\_o M oy QLM\JO
9 OY s \Bs

ect uifos

c

2.2

Disefo y funcionamiento
de equipos y utensilios.

(Resolucién 2674 de 2013 Art. 10
Numeral 3, 5; Art. 18 Numeral 3.3;
Art. 22 Numeral 2, Art. 31
Numeral 1, 2; 3.)

1,5

2.3

Superficies de contacto
con el alimento.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 8
Articulo 9, Numerales 2, 3, 4, 5, 7
y 10; Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.

Resoluciones 683, 4142 y 4143

de 2012; 834 y 835 de 2013)

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta

PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

AR

HALLAZGOS

3.1

Estado de salud.

(Resolucidn 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

2,5

3.2

Reconocimiento médico.

(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1,2, 3, 4)

3.

W

Précticas higiénicas.

(Resolucion 2674/2013, Artfculo
14, Numerales 1,2, 3,4, 5, 6, 7,
8,9, 10, 11, 13 y 14. Articulo 36,

Articulo 35, Numeral 5y 7,)

m&\m\\ a | >

Escaneado con CamScanner
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3.4

Educacion y capacitacion.

(Resolucidn 2674/2013, 3
Articulos 12 y 13. Aticulo 36.)

A\ kQV\db O~ '\":\i NC! cueub A
Plom Ao Capocitoadyu VI%ML

CALIFICACION DEL BLOQUE

I

La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta

REQUISITOS HIGIENICOS | A

AR

- HALLAZGOS

41

Control de materias primas
e insumos. (

(Resolucién 2674/2013, Articulo
16, Numerales 1, 3,4y 5; 4
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

42

Prevencidn de la
contaminacion cruzada.

(Resolucion 2674/2013, Articulo
16, Numeral 7; Articulo 18, -
Numeral 7; Articulo 20, Numeral
5; Articulo 35, Numeral 4.)

4.3

Control de Proceso.

(Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425.
Resolucidn 2674/2013, Articulo 16
Numeral 3; Articulo 18, Numeral
31,32,33y5)

w N

1,5

44

Operaciones de envasado
y embalaje.

(Resolucion 2674 de 2013 Art 17;
Art 19. Resolucidn 683, 4142 y
4143 de 2012. Resolucion 834

y 835 de 2013)

RN

1,5

4.5

Procedencia y requisitos
legales.

(Resolucicn 2674 de 2013 Art. 31
pardgrafo 2. Art. 37. Resolucion
5109 de 2005, Decreto 1686 de
2012 Art 46; 47, 49, 50.)

a <

CALIFICACION DEL BLOQUE

2y

La calificacion del bloque corresponde al 21% del total del acta

SANEAMIENTO . [ A

AR

HALLAZGOS

5.1

Suministro y calidad de
agua potable. Vg

(Decreto 1575 de 2007, Articulo 4
10; Resolucién 2115 de 2007,

Articulo 9. Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3, Articulo 26,
Numeral 4. Articulo 32, Numeral 8

5.2

Residuos liquidos.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 6,
Numeral 4, Articulo 32,
Numerales 5 y 10.)

o

53

Residuos sélidos.

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numerales 5.1, 5.2 y 5.3; Articulo
32, Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

<

5.4

| Control integral de"p'lﬁgas.‘-

- | 26, Numeral 3)

~ <

(Resolucion 2674/2013 Aufw!o

5.5

Limpieza y desinfeccion de
éreas, equipos y utensilios.

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6
Numeral 6.5; Articulo 26

=N

Numeral 1.)
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Soportes documentales de v OIwe\O fesves vevdioaon &) Proagmuwg
saneamiento. 3
{Decreto 1575 de 2007, Articulo 3 15
10 Resolucion 267472013
Articulo 26.) A — U

CALIFICACION DEL BLOQUE 203 La calificacion del blogue comesponda af 22% def tofal del acta 1

ALMACENAMIENTO Y
6 | COMERCIALIZACION A |AR| | HALLAZGOS

Condiclones generales de |
almacenamiento.
6.1) (Resolucion 2674 de 2013 An. 27, 251 0
Art 28 Numeral 1,3,4.6, 7, An pe—
31 Numeral 1,2, 3y4) = i ) c

ke 0 Yesdwong ol <D —wn 'ﬁ Y \35‘_)/1(}'0'(
\

[5,]

Manejo y conservacion de \/
productos refrigerados o
congelados.

(Resolucion 2674 de 2013 Ant. 27, 10 5 0
Art. 28 Numeral 2, At 31
Numeral 1,2, 3y 4, Anl. 35 M~ |
Numerai 4.) | C

6.2

Manejo y exhibicion de
productos que se expenden (
a temperatura ambiente.

(Resolucion 2674 de 2613 Art. 27, 5 2,5 0
Art. 28 Numeral 3, 4, Art. 31

6.3

Numeral 1,2, 3y 4; Arl. 35 1
Numeral 6.) Cc
CALIFICACION DEL BLOQUE 20 La calificacion del bloque corresponde al 207 del totzl del acta
]
Il. CONCEPTO SANITARIO |
% DE CUMPLIMIENTO | CONCEPTO. e ot NIVEL DE CUMPLIMIENTO | En caso que uno o mas de los aspectos 2 evaluar
- - sea identificado como critca y calficads como
= \I FAVORABLE 90-100% inaceptable (l), independiente del porcentaje de
cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60-89,9% emitir sera DESFAVORABLE y se procedsra 2
/ aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <59,9% respectiva. <‘
. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS -~ N —
NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS - ?\I) -
1 . IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS 1
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrado en la presente acta.
e V. APLICACION DE MEDICA SANITARIA DE SEGURIDAD
Si Cual:
AR ITRT VI. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitarla: ; [ ; A
[w_ \Mc.:u..!(:@-bcm ")un’LD\aa CBP__ \ncuwﬂhmueuéo
o |
porcr S Vesqp Qalvuo. (a8 Q\I'Jmo.
Y
Por parte del establecimiento:

Escaneado con CamScanner




No 058

o — B VII. NOTIFICACION DEL ACTA
Para constancia previa lectur;& ratificacién del contenido de la presente acta firman los furﬁmkrios y personas que intervinieron en la visita, hoy
del mes de H del afio _ )X en la Ciudad de eC) O .

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del estAILlecimiento o quien atendio la visita.

NOTA: El acta debe se/rpcml’cﬁ'w{enﬁ de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE })OA FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

FIRMA: t FIRMA:

_ A e
= L4 )

NOMBRE: C'“S\f\()q \ \l QZOWIlOYQU\O NOMBRE:

v

- : _ CEDULA:
CERUAT 0, SOS 198
caRGO: Ty nﬂ A O\‘LD{U\ CL\)SL‘U OI CARGO:
INSTITUCION: % ¥ % ",‘ INSTITUCION:
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
FIRMA: FIRMA:

N = O‘X\L Sircke

NOMBRE: p\b\(or(i(o\ O“X(’L @ | NOMBRE:

CEDULA: A .‘\C8\ Qfﬁs.ql\_ CEDULA:

CARGO:

CARGO: ﬂ) @( U\\SO\ .
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ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE

in\/imO DE RIESGO PARA VEHICULOS TRANSPORTADORES

DE ALIMENTOS e

e CRETARA E SALLD
cupaD: [ Predras Jrecea [ 06 90%0] acTa NO 001
ENTIDAD TERRITORIALDE SALUD: | Secwiavia & E@\v\l Bhwmo. ]
IDENTIFICACION DEL VEHICULO
*CAMPQ OBLIGATORIO

"NOMBRE DEL PROPIETARIO |  Des arvol\os Cil\,\\?(?ﬁ‘\"\Ob o K

"DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  ¢.C.[ | CE[ | NIT[] *NUMERO DE DOCUMENTO 260044318 -}

"PLACADELVEHICULO| € Q2 217 ‘NOMERODEINSCRPCION | £ Q > 2122
TELEFONOS 521 yAay 4us6

CORREO ELEGTRONICO DEL PROPIETARIO No YpU Y Lo

*DIRECCION DE NOTIFICACION Cy 213 Ne Jy-<sin Q\\@(w\ D
*DEPARTAMENTO To ltvaa “MUNICIPIO Tha Pl

*CLASE DEL VEHICULO: Camionetal ] C?\micn [__\iﬁdoto [ Joto[ ] cuar:

*MARCA ! sJ lDlS\'\'\ ~]u >O | *MODELO 201 . *COLOR Blonco
“TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO lec e Cru S

SISTEMA DE REFRIGERACION: ~ sI ] No [¥T

*HORARIO Y DIA DE Q Y *NUMERO DE I
FUNCIONAMIENTO 3 'J\ = I 1Ll L‘ TRABAJADORES 0
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA
FAVORABLE
FECHADE
‘L =~ FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO
LA ULTIMA dia/ mes/ano REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION %
INSPECCION
DESFAVORABLE
*MOTIVO DE LA VISITA
- PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO Y’ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
, . SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

OTRO | |Especifique:

EVALUACION

CALIFICACION

Aceptable (A)

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el
instructivo para el aspecto a evaluar

Aceptable con Requerimiento (AR)

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1)

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el
instructivo para el aspecto a evaluar

Critico (C)

Marque con una X la casilla *C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los
alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continte
ejerciendo sus labores.

¢ 1
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1. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

DISENO DE LA UNIDAD

HALLAZGOS
! DE TRANSPORTE A | AR I
Diseno sanitario del vehiculo. (
(Decreto 561 de 1984, Ar. 98. 0
1.1 Decreto 2278/1982 Art. 365, 367, 368,369 y 12 | 6
373.Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y
Art. 59 Resol. 2674/2013. Art. 29, Num. 5 c
y 9.Resol. 2505/2004. Art. 4.)
CALIFICACION DEL BLOQUE "o La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta
2 | EQUIPOS Y UTENSILIOS A |AR| I HALLAZGOS CRIfCo
Condiciones de los utensilios. (
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.Decreto
2.1 2278/1982 Art. 366 y 368. Resolucion 2505 121 6 | 0
de 2004, Art. 4. Resol, 2674/2013. Ar. 29,
Num. 1y 5. Art. 9, Nim. 1, 2.Resoluciones |’?
683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y 835 de 2013)
CALIFICACION DEL BLOQUE 2 La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta
PERSONAL MANIPULADOR DE S CRITICO
3 | ALIMENTOS A |AR| I HALLAZGO
Estado de salud. '
31 (Resol. 2674/2013. Art. 11, Num. 5. Art. 14, 13 6’5 0
Ndm. 12.) | C
Reconocimiento Médico. Y~
3.2 (Resolucién 2674 de 2013, Articulo 11, 4 2 0
Numeral 1, 2, 3, 4) I [
Practicas higiénicas. Y~
3.3| (Resolucidn 2674/2013, Articulo 14, Numerales | 13 6,5 0
1,2,3,4,5,6,7,8 9,10, 11, 13 y 14. Articulo
36. Articulo 35, Nurneral 5y 7) | C
Educacion y Capacitacion. Y
34 (Resolucidn 2674/2013, Articulos 12y 13. 6 3 0
Articulo 36) '__c
CALIFICACION DEL BLOQUE 3 6 La calificacién del bloque corresponde al 36% del total del acta
4 [SANEAMIENTO A [AR| | HALLAZGOS CRITICO
Limpieza del vehiculo. (
41 (Resolucion 2674/2013. Art. 29, Nim. 4 y 5) 15 75 0
I (>
CALIFICACION DEL BLOQUE s La calificacién del bloque corresponde al 15% del total del acta
5 | VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO.f| A | AR | | HALLAZGOS CRITICO
Condiciones de conservacion del
producto. - v
5.1| (Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373. 20 0
Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99,
Resol, 2674/2013. Art. 29, Num. 6, 7, 8. Art. 30,
Pardgrafo 1y 2) i 1 C
Empaque, Rotulado y vida dtil. 'd
5.2 (Decreto 561 de 1984, Art, 73. 5 255 0
Decreto 5109 de 2005. Resol. 2674/2013.
Art. 19, Numeral 2. Art. 29, Nim. 1) [_C—
CALIFICACION DEL BLOQUE 28

La calificacion del blogue corresponde al 25% del total del acta
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Il. CONCEPTO SANITARIO

% DE CUMPLIMIENTO | CONCEPTO. Seeceere con una eaue () ¢ NIVEL DE CUMPLIMIENTO | En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar
sea identificado coma critico y calificado como
FAVORABLE 90-100% inaceptable (I), independiente del porcentaje de
" cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
\OO/ FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60-89,9% emitir sera DESFAVORABLE y se procedera a
aplicar |a MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

DESFAVORABLE <59,9% respectiva.

lil. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS — o

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS | =— O _

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrado en la presente acta.

V. APLICACION DE MEDICA SANITARIA DE SEGURIDAD

Si f@ Cual:

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

Por parte del establecimiento:

N N

™~

VII. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funcionarios iy personas que intervinieron en la visita, hoy
del mes de & del afio _20 Lgs en la ciudad de 'D\ s

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendid la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada d?r\tro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE D.E‘WRFQP QUE REALIZAN LA VISITA

) FIRMA:
¢ 3
. : I\ T }
NOMBRE: CVl %llC\A \ %QW\\OYO\AD NOMBRE:
CEDULA: \ ) 3OS ‘qg CEDULA:

CARGO: me\ AO\VDW\ Cbu SILNQ ) CARGO:

INSTITUCION: S \é T INSTITUCION:

POR PARTE DEL ESTABL

/;cmW
FIRMA: / FIRMA:

220 s7+

NOMBRE: .
77?%” >, V2o NOMBRE:

CEDULA: £ ‘?3 3590 c? ié CEDULA:

CARGO: £ @ﬂ oLo 76’_ _ CARGO:
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ks Gobernacién del Tolima A
EADEARRALI NIT: 800.113.6727 D

DEL TOLIMA
Sacretaria de Salud SECRETARIA DE SALUD
Departamoeninl DIRECCIGN DE SALUD PUBUCA mU 1

CIRCULAR No. 00144

PARA: Empresas, personas naturales y/o juridicas que ejercen actividades de
educacion y capacitacion sanitaria dirigida a manipuladores de alimentos,
bebidas, materias primas para fabricacién de alimento, y bebidas

alocholicas,

DE: JORGE BOLIVAR
Secretario de Salud del Tolima (E).

ASUNTO: Tramite para obtener autorizacion para realizar educacion y capacitacién
sanitaria a manipuladores de alimentos, bebidas y bebidas alcoholicas en

el Departamento del Tolima.

FECHA: S de Junio de 2020

Por medio de la presente circular se informa a los interesados, que la Secretaria de Salud
Departamental, adopta los lineamientos establecidos por el Invima en la circular externa
DAB 4150-10264-19 mediante la cual se establecen los requisitos para capacitadores de
alimentos o bebidas u objetos, envases, materiales y equipamentos en contacto directo
con alimentos y vigilancia del programa de capacitacién. Dicha circular fue emitida bajo
las competencias dadas al Invima por el Ministerio de Salud y Proteccién Social mediante
la circular 046 de 2014, como ente articulador y referente tecnico de las Entidades

Territoriales de Salud.

La mencionada circular externa DAB 4150-10264-19, especifica las personas o
empresas capacitadoras que segun |os requerimientos normativos deben tramitar
autorizacion por parte de la autoridad sanitaria competente y las que no, de acuerdo a los

enfoques de la capacitacion. Lo cual queda definido asi:

1. Capacitadores en manipulacién de alimentos y bebidas para los siguientes

enfoques de riesgo, que si requieren autorizacién:

a) Expendio y almacenamiento de came y productos camicos comestibles, asi
como la actividad de transporte de dichos productos

b) Bebidas Alcoholicas  (almacenamiento,  distribucién, transporte,
comercializacion, expendio, exportacion e importacién de bebidas

alcoholicas destinas para consumo humano).
c) Leche cruda para consumo humano directo comercializada de manera

ambulante

d) Alimentos comercializados en via publica en ventas autorizadas

EL TOLIMA NOS UNE

Edificio Gobernaci6n del Tolima — Carrera 3ra entre Calle 10y 11, Piso 6
Web: www.saludtolima.gov.co Teléfonos: 2637475
Facebook: Secretaria de Salud del Tolima - Twitter/Instagram: @saludtolima
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e) Objetos, envases, materiales y equipamientos en contacto directo con los
alimentos

Las empresas, personas naturales o Juridicas Interesadas en realizar capacitacion para
las actividades descritas anterlormente, deben tramitar ante la Secretaria de Salud la
respectiva autorizacién y para hacerlo deben anexar la documentacion requerida en la
circular externa. Asi mismo, las empresas, personas naturales o juridicas autorizadas,
seran sujetos de vigllancia acorde a lo establecido en |a circular externa y la normatividad

sanitaria.

2. Capacitadores en manipulacién de alimentos y bebidas para los siguientes

enfoques de riesgo, que no requleren autorizacion:

a) Fabricacion

b) Procesamiento
c) Preparacion

d) Envase

e) Almacenamiento
f) Transporte

g) Distribucién

h) Comercializacion

Las empresas, personas naturales o juridicas que realicen capacitacién a manipuladores
de alimentos y bebidas, y que no requieran autorizacién por parte de la Entidad Teritorial
de Salud; deben dar cumplimiento a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 y
demas normas reglamentarias. En las acciones de inspeccion vigilancia y control a los
establecimientos de alimentos se realizara la vigilancia al cumplimiento del plan de
capacitacion y las exigencias normativas; en caso de incumplimiento se aplicaran las
medidas respectivas o se remitira a la autoridad competents, como lo estipula la circular

externa.

Para el tramite de las autorizaciones, los interesados deberan presentar oficio de solicitud
dirigido a la Secretaria de Salud Departamental, donde especifique los enfoques para los
cuales tramita la autorizacién, adjuntar en medio magnetico la documentacion soporte
acorde a lo definido en la circular extemna del Invima, la normatividad sanitaria especifica y
radicarlo en la ventanilla unica de la Gobernacién del Tolima; para el respectivo tramite o
al correo de radicacion ntacte lima.gov. y

gloria.montealegre@tolima.gov.co

Cabe resaltar que debido y durante la emergencia sanitaria que se esta presentando en el
Pais respecto a la pandemia Covid — 19, las empresas, persona natural o juridica que

EL TOLIMA NOS UNE

Edificio Gobernacién del Tolima — Carrera 3ra entre Calle 10y 11, Piso 6
Web: www.saludtolima.gov.co Teléfonos: 2637475
Facebook: Secretaria de Salud del Tolima — Twitter/Instagram: @saludtolima
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Gobernacion del Tolima A

GOBERNACION NIT: 800.113.6727 S

DEL TOLIMA RS
Secretaria de Salud SECR]ETARlA DE SALUD el TOIIma
Departamental DIRECCION DE SALUD PUBLICA nosune

INFORME TECNICO
DEL BROTE DE INTOXICACION ALIMENTARIA EN EL MUNICIPIO DE CHAPARRAL

NUMERO: 1
CIUDAD Y FECHA: Chapatrral, 05 de junio de 2020
De: Cristian Mauricio Zambrano Carvajal

Ingeniero Agroindustrial

PARA: Doctora
Luz Elena del Pilar Borras Reyes
Coordinadora Programa de Alimentos y Zoonosis

CONTRATO: No. contrato 0772 de mayo 07 de 2020 Suscrito entre
la Gobernacion del Tolima - Secretaria de Salud Tolima
y Cristian Mauricio Zambrano Carvajal

ACCIONES CONTRATUALES: Apoyar técnicamente en la atenciobn de brotes en
ETAS, en caso de presentarse estos.

OBJETIVO: Identificar, caracterizar, analizar, evaluar y zonificar factores de riesgo en el
brote de Intoxicacion Alimentaria presentado en el Municipio de Honda
Tolima.

En desarrollo de las actividades programadas y de acuerdo a las competencias
establecidas en la ley 9 de 1979, Ley 715 del 2001, Ley 1122 del 2007, Resolucion 2674
del 2013, Resolucion 1229 del 2013 de establecer Inspeccion, Vigilancia y Control sobre
los factores de riesgo para la Salud Publica de la Poblacién, se procedié a realizar la
investigacion del brote de intoxicacion alimentaria presentado en el Municipio de Honda -
Tolima.

EL TOLIMA NOS UNE
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GOBERNACION NIT: 800.113.6727 S

DEL TOLIMA RS
Secretaria de Salud SECR]ETARlA DE SALUD el TOIIma
Departamental DIRECCION DE SALUD PUBLICA nosune

1. NOTIFICACION DEL BROTE DE INTOXICACION ALIMENTARIA.

Fue notificado por la Coordinadora del Programa de Alimentos y bebidas, el dia 05 de junio
del presente afio

2. IDENTIFICACION Y UBICACION GEOGRAFICA DEL BROTE DE INTOXICACION

ALIMENTARIA.
Departamento: Tolima
Region SST: Sur oriente
Microrregién SST: Chaparral
Zona 05
Municipio Chaparral
Nombre Profesional zona Ingeniero Cristian Mauricio Zambrano
Zona Afectada Centro Penitenciario y carcelario, Municipio de Honda

Numero de Brote en la zona 5 Primer brote de intoxicacion Alimentaria en la zona 05

Fecha de ocurrencia: junio 04 de 2020

Fecha de Notificacion Junio 05 de 2020

Semana Epidemiolégica de | 23
ocurrencia

EL TOLIMA NOS UNE
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GOBERNACION NIT: 800.113.6727 S

DEL TOLIMA RS
Secretaria de Salud SECR]ETARlA DE SALUD el TOIIma
Departamental DIRECCION DE SALUD PUBLICA nosune

3. RECOLECCION DE INFORMACION DEL BROTE DE INTOXICACION
ALIMENTARIA.

El dia 05 de junio del 2020, La Doctora Luz Elena Borras Coordinadora del Programa de
Alimentos y bebidas, informo el reporte del brote de intoxicacion alimentaria para iniciar la
labor de recoleccién de informacién donde fueron atendidas las personas afectadas,
conservar las evidencias del alimento posiblemente implicado si existe para la toma de
muestra y su respectivo analisis por parte del laboratorio, como también realizar la visita de
Inspeccidén Higiénico Sanitaria con enfoque de riesgo al comedor del centro penitenciario y
carcelario de Chapatrral.

Durante la recoleccion preliminar de informacion, la coordinadora del programa de
Alimentos y bebidas manifiesta el reporte de varias personas afectadas en este centro
penitenciario y carcelario con inicio de sintomas el dia 04 de junio en horas de la noche.
Con Apoyo de la Epidemidloga Ximena del Pilar Rincon del Municipio de Chaparral el dia
05 de junio en horas de tarde inicia las labores de encuesta a los internos afectados
hallando la siguiente informacion:

El dia 04 de junio los internos cenaron de 3:00 pm a 4:00 pm, arroz, pollo sudado, Ensalada
(cebolla y tomate), sopa de colicero, y jugo de guanabana, posteriormente en horas de la
noche tipo 11:00 pm los internos empiezan a presentar sintomas como nauseas, vomito,
diarrea, fiebre, dolor abdominal, cefalea, mareo, escalofrio, sudoracion, desaliento.

INFORMACION SUMINISTRADA POR EL ADMINISTRADOR DEL COMEDOR

El ingeniero de alimentos Alex miguel quien administra el comedor para los internos,
manifiesta que los manipuladores de alimentos terminan de servir el almuerzo tipo 10:00
am, hora en la cual inician actividades de limpieza y desinfeccion para posteriormente
realizar labores de preparacion de la cena. En horas de la tarde 2:00 pm realizan el
prealistamiento de la comida (se pasan de las ollas a unas canastillas o recipientes plasticos
para facilitar el servido en el area donde los internos hacen fila) y por ultimo preparan el
jugo con agua hervida siendo obtenida de acueducto. a las 3:00 pm empiezan a servir los
alimentos establecidos para la cena.

El ingeniero resalta que los internos hacen parte de las actividades de limpieza y
desinfeccion del menaje que se usa para servir los alimentos, manifestando que ellos le
suministran elementos propios para las actividades de limpieza y desinfecciéon (amonio
cuaternario — Sanitizer 6%). También manifiesta que el rango de tiempo para el servido de
los alimentos, desde el primero hasta el Ultimo interno es de aproximadamente una hora.

EL TOLIMA NOS UNE
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GOBERNACION .
DEL TOLIMA NIT: 800.113.6727 ‘,.
Secretaria de Salud SECR]ETAR'A DE SALUD el TOllma
Departamental DIRECCION DE SALUD PUBLICA msune

4. CONFIRMACION DEL BROTE DE INTOXICACION ALIMENTARIA.

De acuerdo a la informacion recolectada, se confirman 234 internos expuestos y 194
internos enfermos o afectados por intoxicacion alimentaria posiblemente.

HOMBRES
GRUPO DE
EDAD No No %
Expuestos enfermos enfermos
de 15 a 19 aflos 6 4 67%
de 20 a 24 afos 32 26 81%
de 25 a 29 afos 31 28 90%
de 30 a 34 aflos 42 34 81%
de 35 a 39 aflos 24 20 83%
de 40 a 44 aios 23 21 91%
de 45 a 49 afios 20 15 75%
de 50 a 54 afios 17 15 88%
de 55 a 59 afios 16 13 81%
de 60 a 64 afos 9 8 89%
de 65 a 69 afios 4 3 75%
de 70 a 74 afios 3 3 100%
de 75 a 79 afios 2 0 0%
de 8:1:;”105 y 1 0 0%
total 230 190 83%

EL TOLIMA NOS UNE
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. No personas con
Signos y signos
sintomas . 8 y
sintomas
nauseas 6
vomito 36
diarrea 179
fiebre 1
dolor abdominal 165
cefalea 10
mareo 7
escalofrio 11
sudoracion 3
desaliento 12

5. INSPECCION HIGIENICO SANITARIO AL ESTABLECIMIENTO DONDE
POSIBLEMENTE SE ORIGINO EL BROTE DE INTOXICACION ALIMENTARIA

De acuerdo a la informaciéon suministrada, el trabajo de campo y las encuestas realizadas
se puede establecer que posiblemente el alimento implicado sea el pollo sudado,
inmediatamente se procede a realizar visita de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo
a establecimientos de preparacion evaluando el cumplimiento de las condiciones higiénico
sanitarias del establecimiento donde se preparan y almacenan los alimentos

a. Evaluacion Higiénico Sanitario del Establecimiento.
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CUADRO 1. EVALUACION HIGIENICO SANITARIO EN ALIMENTOS

No. | Variable higiénico Sanitario | Valor Valor Obtenido | Porcentaje  de
Evaluadas Estandar Cumplimiento

1 | Edificacion e instalaciones 10 9 90%

2 Equipos y Utensilios 12 9.5 79%

3 Manipulador de Alimentos 20 20 100%

4 | Requisitos Higiénicos 25 25 100%

5 | Saneamiento 33 32 97%
EVALUACION GLOBAL 100 95.5 95.5%
SANITARIA

Al realizar la inspeccién Sanitaria con enfoque de riesgo al establecimiento donde se
prepar6é la cena del dia 04 de junio, en el centro penitenciario y carcelario EPMSC
Chaparral, el comedor obtiene un porcentaje de cumplimiento de 95.5% concepto
favorable. Acta No 961 del 05/06/2020

b. Caracterizacién y Analisis Higiénico Sanitario del Establecimiento.

|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y
PROCESO

1. EDIFICACION E INSTALACIONES

El establecimiento esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad como: basuras, agua estancada, sitios de anidamiento
1.1. Localizacion y de plagas u otros que puedan contaminar el alimento; la
o!l,seno. construccion es resistente al medio ambiente e impide el ingreso
Resolucion 2674/2013, . L. .
Articulo 6, Numerales de plagas y animales domésticos. El establecimiento no es usado A
11,12,1.3,2.1,23y | cOmo dormitorio. Las operaciones propias del establecimiento no
26. ponen en riesgo la salud y bienestar de la comunidad. Las
diferentes areas del establecimiento permiten un flujo adecuado de

materia prima, producto y personal.
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1.2. Condiciones de
Pisos y Paredes.
Resolucién 2674/2013,

Pisos y Paredes: Sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de
continuidad que facilite la acumulacién de suciedad y/o afecte su
limpieza, en las areas de preparacion y almacenamiento de
alimentos las uniones entre paredes, entre estas y con el piso son
redondeadas. Las superficies son de color claro, impermeables,
lavables y no absorbentes, esto es, que no permita el paso de

! ningun tipo de Liquido y de facil eliminacion de residuos. Los pisos | A
Articulo 7, Numeral 1, cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje
2. Art 33 numeral 1,2 P P €.
y3
Drenajes: Cuenta con las tuberias y drenaje, debidamente
protegidos por rejillas para la conduccidn y recoleccion de aguas
residuales
Techos: Sin cortes ni grietas que acumulen polvo o suciedad y
favorezcan el crecimiento de hongos que puedan caer sobre los
alimentos o las superficies de trabajo, o que favorezcan el ingreso
de plagas al establecimiento.
Ventilacién: Ventanas y/o aberturas sin contar con una malla que
evite el ingreso plagas y que sea de facil limpieza.
1.3. Techos,
iluminaciény
ventilacion. R . .

S Desprendimiento de malla en la puerta para ingresar al area de
Resolucién 2674/2013, P o dp i P t 9 AR
Articulo 7, Numerales RIERRGERN (EIEIIETDS

3,4,5.1,7,8. Art 33
numeral 1,2 y3
Puertas: resistentes, de superficie lisa y no absorbente, su disefio
impide el ingreso de plagas al establecimiento.
lluminacién: en buen estado de mantenimiento, ser de facil
limpieza y estar protegidas para evitar la caida de particulas
extrafias sobre las superficies que entran en contacto con el
alimento, sobre el alimento y sobre los manipuladores.
1.4. Instalaciones El establecimiento dispone de servicios sanitarios independientes,
sanitarias. pero no cuenta con avisos alusivos a la necesidad de lavado de
Resolucion manos luego de usar los servicios sanitarios, después de cualquier | 5

2674/2013, Articulo 6,
Numeral 6.1, 6.2, 6.3,
6.4.

cambio de actividad y antes de iniciar las labores diarias.
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En las areas de preparacion de alimentos o cercano a éstas se
cuenta con lavamanos, dotados con dispensador que contenga
jabon desinfectante, implementos desechables o equipos
automaticos para secado de manos para la higiene del personal
manipulador de alimentos. Los lavamanos no deben ser usados
para fines diferentes.

Existen avisos que indiquen al personal manipulador la necesidad
del lavado de manos luego de usar los servicios sanitarios,
después de cualquier cambio de actividad y antes de iniciar las
labores diarias

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

2.1. Condiciones de
equipos y utensilios.

Caucho de la tapa de un equipo de refrigeracion deteriorado y
desprendido

Resolucién 2674/2013, AR
Articulo 8y 9,
Numerales 1, 6,8y 9, ] ) .
Articulo 10, Numerales | Tapa de nevera no garantiza el cierre hermético o sellado para
2y 3. Art 34 mantener la temperatura de refrigeracion donde guardan el queso
Superficies de Las superficies de los equipos y utensilios que entran en contacto
contacto conel directo con los alimentos son de acabado liso, no poroso, no
alimento (resolucion . .
2674/2013 articulo 8 absorbente y no poseen defectos, grietas o espacios donde puedan A
9.Art 34y 35 numerél acumularse particulas de alimentos. Las superficies que entran en
8y10 res 683 4142 y contacto directo con los alimentos son de facil acceso para realizar
4143 de 2012 las actividades de limpieza y desinfeccion necesarias.

3. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3.1. Estado de salud
(signos/lesiones)
Resoluciéon . L.
2674/2013, Articulo No se observa que los manipuladores presentes durante la visita A

11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral
12.

tengan heridas, o signos de alguna enfermedad.
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3.2. Reconocimiento
Médico

Resolucién 2674 de
2013, Articulo 11,
Numeral 1, 2, 3, 4

El establecimiento cuenta con los certificados médicos de los
manipuladores, en los cuales consta la aptitud de éstos para
manipular alimentos, estos certificados deben tener una vigencia
maxima de un afio a partir de su realizacion. (presentan certificado de
enero y marzo del presente afio)

3.3. Précticas
higiénicas

Resolucién
2674/2013, Articulo
14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9, 10, 11,
13y 14.

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas
higiénicas necesarias en sus lugares de trabajo, evitando la
contaminacion de los alimentos, superficies de contacto, materiales
de envase y embalaje. Mantienen las ufias cortas, limpias y sin
esmalte, no consumen alimentos o bebidas

Dotacién: El establecimiento provee la dotacién y vestimenta de
trabajo al personal manipulador acorde con la actividad que realice.
La vestimenta es de color claro, con cierre, cremallera o broche (no

botones). El calzado es cerrado, de material resistente e
impermeable.

El manipulador de alimentos no sale ni ingresa al establecimiento
con la vestimenta de trabajo durante la jornada laboral. Previo al
inicio de sus actividades, se retiran todos los objetos que puedan caer
en los alimentos, equipos o utensilios, como joyas, relojes u otros
accesorios

Los manipuladores de alimentos se lavan con agua y jabén
desinfectante las manos, antes de iniciar sus labores, después de
retirarse del &rea de trabajo y en cualquier ocasion donde las manos
se puedan ensuciar o contaminar.

3.4. Educacion y
Capacitacioén

Resolucién
2674/2013, Articulos
12y 13y art 36

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacién continuo y
permanente para el personal manipulador de alimentos acorde con la
actividad que realiza.

Contiene temas relacionados con buenas practicas de manufactura y
practicas higiénicas (Manipulacion higiénica de los alimentos, Higiene
personal, Higiene de las instalaciones, Control de plagas, prevencion
de la contaminacion cruzada, control de proveedores, control de
temperatura, Almacenamiento y transporte de alimentos, entre otras.

Los manipuladores de alimentos comprenden los puntos del proceso
que estan bajo su responsabilidad y las acciones correctivas a tomar

cuando existan desviaciones, y se evidencia a través de las practicas
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de manipulacién que éste realiza o a través de entrevistas.

4. REQUISITOS HIGIENICOS

4.1. control de materias
primas e insumos.

decreto 561 de 1984 Art 89,
Res. 2674/2013 Art 16 y 35,
Res. 5109/2005 Res 1506/2011
Res 683, 4142 4143 /2013

Durante la recepcién de las materias primas e insumos
(incluido el hielo) se evita su contaminacion, alteracién o
dafios fisicos y de requerirse se encuentran debidamente
rotuladas segun la normatividad sanitaria vigente.

El establecimiento cuenta con los documentos que soporten
el origen de las materias primas. Tanto en la recepcién, como
previo al uso se inspeccionan las materias primas e insumos
en cuanto a caracteristicas organolépticas, temperaturas,
condiciones de envase, entre otros, para garantizar su calidad
e inocuidad.

4.2 Contaminacion cruzada.

Resolucion 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7;

Articulo 18, Numeral
7; Articulo 20,
Numeral 5; Articulo

35, Numeral 4.

El establecimiento previene la contaminacion de los alimentos
precocidos o aquellos que estan listos para ser servidos
(crudos o cocinados), por contacto directo o indirecto con
materias primas crudas que no hayan sido lavadas y
desinfectadas. Hielo elaborado de agua potable.

4.3. Manejo de temperaturas.
Ley 9 de 1979,
Articulo 293, 425.

Resolucion 2674/2013,
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,

3.3y5.

Los alimentos que requieren coccion alcanzan una
temperatura mayor de 60°C. La coccién de alimentos por
contacto directo con la llama no produce contaminacion del
alimento.

Los alimentos que requieren refrigeracion y/o congelacion se
mantienen a las temperaturas exigidas por la normatividad
sanitaria vigente segun el tipo de producto. Una vez
descongelado el alimento, estos no son recongelados o
refrigerados.
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Los envases que entran en contacto con el alimento se
almacenan en un sitio exclusivo para este fin en condiciones
higiénicas y protegidos de manera que se evite su
contaminacion.

4.4 Condiciones de
almacenamiento.

Resoluciones 683/2012,
2674/2013

Las materias primas e insumos que requieren ser
almacenados antes de ser usados para la preparacion, se
almacenan en sitios que aseguran su proteccion de la
contaminacion y alteracion. No se almacenan sustancias
peligrosas en la cocina, en areas de preparacion de alimentos,
ni en areas de almacenamiento de las materias primas.

Articulo 16, Numeral
5y 6. Articulo 33,

Numeral 9.

5. SANEAMIENTO

5.1. Suministro y calidad de agua
potable.

Decreto 1575 de 2007, Articulo 10,
Numeral 3. Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2, 3.3,
3.5.1,3.5.2y 3.5.3, Articulo 26,
Numeral 4.

Resolucién 2115 de 2007, Articulo
9.

El establecimiento dispone de suministro de agua potable
en cantidad suficiente para las actividades que se
realicen, asi como para las operaciones de limpieza y
desinfeccion.

Presenta soportes de calidad y potabilidad del agua

5.2. Residuos liquidos. El establecimiento cuenta con los sistemas de desagiie

gue permiten la evacuacién rapida y eficiente de los

Resolucién 2674/2013 Articulo . . 4
residuos liquidos

6, Numeral 4. Art 32 numeral 5y 10

El establecimiento tiene implementadas las medidas
necesarias para la disposiciébn adecuada y el retiro
oportuno de los residuos sélidos, de manera que no se
acumulen en las areas de preparacion, almacenamiento

5.3. Residuos solidos. y servido de los alimentos (incluye sobras, descartes,

Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numerales 5.1, 5.2 y 5.3. Articulo
33 numerales 5,6y 7 art 18
numeral 11

envases, material de embalaje, entre otros). Cuenta con
los recipientes para la disposicion temporal de los
residuos soélidos, de material sanitario debidamente
tapados y se encuentran alejados del lugar donde se
preparan, almacenan o se sirven los alimentos.

Los residuos sélidos se disponen de forma que se impide
el acceso y proliferacion de plagas.
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5.4. Control integral de

plagas En el establecimiento no se evidencia la presencia de

plagas o dafos ocasionados por éstas y se cuenta con
medidas de control integral de tipo preventivo, para

Resolucion 2674/2013 Articulo evitar su aparicion

26, Numeral 3.

El establecimiento implementa medidas para evitar la
contaminacion de equipos y utensilios después que
éstos se limpian y desinfectan. Los productos quimicos
para la limpieza y desinfeccion se almacenan en sitios
diferentes a las areas de almacenamiento, preparacion y
i servido de alimentos, y estan debidamente rotulados e | A

Decreto 1575 de 2007, Articulo identificados. Los implementos empleados en las
10, Numeral 1y 2. Resolucion labores de limpieza y desinfeccién se mantienen en
2674/2013, Articulo 26 Numeral | pen estado y no representan riesgo de contaminacion

1. para el alimento, ni para las areas, equipos y utensilios
en contacto estos.

5.5. Limpiezay desinfeccion
de areas, equipos y
utensilios.

5.6. Soportes documentales

) El tratamiento que le realizan al agua durante la
de saneamiento.

inspeccidn sanitaria es el proceso de hervido, pero

segun el plan de saneamiento en el programa de AR
abastecimiento de agua manifiestan contar con unos

filtros de ozono, que durante la visita no se evidenciaron.

Decreto 1575 de 2007, Articulo
10. Resolucion 2674/2013
Articulo 26;

6. TOMA DE MUESTRA DE ALIMENTOS.

Se realizan dos (2) tomas de muestras de alimentos de la siguiente manera:

6.1 Se realiza toma de muestra a la cena que prepararon el dia 05 de junio de 2020;
mediante acta de toma de muestra No 028 siendo las 4:05 pm (jugo de feijoa — Ensalada
Rusa (papa, alverja, zanahoria, huevo, habichuela, mayonesa y cebolla cabezona) — agua
hervida)

6.2 Se realiza otra toma de muestra al alimento posiblemente implicado (pollo sudado —
Jugo de guanabana); mediante acta de toma de muestra No 029 siendo las 5:30 pm. Cabe
resaltar que esta muestra la tenia el ingeniero almacenada como contramuestra.
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7. TOMA DE MUESTRAS DE AGUA
Se realiza toma de muestra de agua hervida como proceso para la elaboracién del jugo o
la bebida. mediante acta de toma de muestra No 028 siendo las 4:05 pm

8. TOMA DE MUESTRA A MANIPULADORES DE ALIMENTOS

No se hizo toma de muestra.

9. TOMA DE MUESTRA A INSTALACIONES FISICAS Y EQUIPOS Y UTENSILIOS.

No se tom6 muestra.

10. INMOVILIZACION CAUTELAR DE LAS MATERIAS PRIMAS Y/O ALIMENTOS
SOSPECHOSOS

No se realizé.

11. INVESTIGACION DE LA CONTAMINACION EN ORIGEN

De acuerdo a la recoleccién de informacion, inspeccion Sanitaria con enfoque de riesgo
para establecimientos de preparacion de alimentos y la toma de muestra realizada, se
puede definir que:

- Los alimentos implicados (pollo sudado — jugo de guanabana) los cuales se tomaron
muestra, no arrojaron resultados que afecten la salud, razén por la cual no se puede
definir o establecer cual fue la causa de la intoxicacion.
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12. RECOMENDACIONES

De acuerdo a los resultados reportados el 11 de junio de la toma de muestra de los
alimentos practicada el dia 05 de junio, en el ejercicio de la vigilancia sanitaria se puede
recomendar lo siguiente:

Fortalecer las practicas higiénicas, como el lavado de manos antes, durante y
después de entrar a las areas de manipulacion de alimentos, como también después
de la manipulacion de alimentos crudos u otro producto que naturalmente contenga
microorganismos y puedan resultar en contaminacién de otros productos ya
procesados.

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las préacticas higiénicas
necesarias en sus lugares de trabajo, evitando la contaminacion de los alimentos,
superficies de contacto, materiales de envase y embalaje. Mantienen las ufias
cortas, limpias y sin esmalte, no consumen alimentos o bebidas, no fuman o
escupen en las areas donde sean manipulados los alimentos.

El manipulador de alimentos no sale ni ingresa al establecimiento con la vestimenta
de trabajo durante la jornada laboral. Previo al inicio de sus actividades, Si se usan
guantes para manipular los alimentos, estos deben ser de material impermeable,
mantenerse limpios y en buen estado. Los guantes son sometidos al mismo cuidado
higiénico de las manos (lavado y desinfeccion).

Fortalecer y verificar las actividades de limpieza y desinfeccion de las materias
primas previamente al uso. Aquellas conservadas mediante congelacion, son
descongeladas gradualmente previo al uso y no son recongelados.

Al momento de realizar la toma de muestra de la ensalada rusa (papa, alverja,
zanahoria, huevo, habichuela, mayonesa y cebolla cabezona) registra una
temperatura maxima de 58 °C al inicio del servido, y teniendo en cuenta la
normatividad sanitaria vigente los alimentos calientes quedan en una zona de
peligro de temperaturas de 5 °C y 57.2 °C, y que los alimentos que almacenen o
exhiban en caliente la temperatura del producto debera mantenerse siempre por
encima de los 60 °C.

realizar nuevamente examenes médicos y de laboratorio a los manipuladores de
alimentos que hacen parte directamente e indirectamente con el proceso de
preparacion y servido de los alimentos.
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- Mejorar el proceso para el suministro y calidad del agua que utilizan para la
preparacion de las bebidas; verificar que el tratamiento que se realiza garantice la
potabilidad de la misma.

Asi mismo en el ejercicio de las actividades de vigilancia sanitaria, se realizara nuevamente
tomas de muestra para los alimentos, equipos y utensilios

13. Marco Juridico de Competencia Secretaria de Salud del Tolima.

o Ley9de 1979, Articulo 576 y 577.

e Ley 715 del 2001, Articulo 43

e Ley 1122 de enero 9 del 2007, Capitulo VI Salud Publica, Articulo 34, Literal ¢ que dice:
“Corresponde a los departamentos, distritos y a los municipios de categorias 12 22, 32y
especial, la vigilancia y control sanitario de la distribucion y comercializacién de
alimentos y de los establecimientos gastronémicos, asi como, del transporte asociado
a dichas actividades. Exceptliase del presente literal al departamento archipiélago de
San Andrés, Providencia y Santa Catalin a por tener régimen especial”

e Ley 1437 del 2011

e Articulo 52 de la Resolucién No. 2674 Julio 22 del 2013 que dice “Las autoridades
sanitarias podran adoptar medidas de seguridad e imponer las sanciones
correspondientes de conformidad con lo establecido en la Ley 9 de 1979, siguiendo el
procedimiento contemplado en la Ley 1437 del 2011 y las normas que lo modifiquen
adicionen o sustituyan”

o Decreto 1545 de agosto 4 1998, Capitulo VIII del Régimen de Control.

Firma,

CRISTIAN MAURICIO ZAMBRANO
Ingeniero Agroindustrial
Contrato 0772 de 07 de mayo de 2020
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INFORME TECNICO

OPERATIVO DIRIGIDO A EXPENDIOS DE CARNE

NUMERO:

CIUDAD Y FECHA:

LUGAR:

FECHA DE EJECUCION:

CONTRATO:

ACCIONES
CONTRACTUALES:

DE:

PARA:

OBJETIVO:

01

Guamo, 11 junio de 2020

Municipio de Guamo

11 junio de 2020

No. contrato 0772 de mayo 07 de 2020 Suscrito entre
la Gobernacion del Tolima - Secretaria de Salud Tolima
y Cristian Mauricio Zambrano Carvajal

apoyar la realizacién de operativos que se desarrollen
para la prevencion y control de enfermedades
trasmitidas por alimentos, asi mismo las tomas de
muestras de alimentos que requieran.

Cristian Mauricio Zambrano Carvajal
Ingeniero Agroindustrial

Doctora Luz Elena Borras Reyes
Coordinadora Programa de Alimentos, bebidas
alcohdlicas y Zoonosis

Identificar, zonificar, caracterizar, analizar, evaluar y
priorizar factores de riesgo en la salud publica e
investigar los posibles incumplimientos de las normas de
higiene y sanidad que infringe los expendios de carne
que pueden afectar la trazabilidad, calidad e inocuidad,
de la procedencia de la carne en los expendios y
vehiculos transportadores de carne y derivados.
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JUSTIFICACION

En el marco de las competencias establecidas en la ley 9 de1979, ley 715 de 2001,
Ley 1122 de 2007, Resolucion 1229 de 2013, decreto 1500 de 2007, decreto 1282
de 2016, Resolucién 240 y 242 de 2013, Resolucidon 2019055962 de diciembre de
2019, las normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan; le corresponde a las
Direcciones territoriales de Salud de ejercer acciones de Inspeccion, Vigilancia y
Control sobre los factores de riesgo. Por lo anterior y en el desarrollo a las
actividades programadas se procede a verificar la guia de transporte y destino de la
carne y productos carnicos comestibles en los expendios y/o almacenamiento del
pabellon de carnes o plaza de mercado, verificando que cada uno de estos
establecimientos cuenten con los soportes que garanticen que la carne y los
productos carnicos comestibles provienen de plantas de beneficio autorizadas e
inspeccionadas por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
Invima, asi mismo evaluar las condiciones higiénico sanitarias, calidad e inocuidad
del producto, cadena de frio y su manipulacion.

DESARROLLO DEL OPERATIVO

El dia 11 de junio siendo las 05: 10 a.m. inicia el recorrido por los expendios de
carne y productos carnicos comestibles del pabellébn de carnes de la plaza de
mercado del Municipio de Guamo, solicitando a cada uno de ellos si cuenta con los
documentos soportes (factura de venta y/o guia de transporte y destino de la carne)
que permitan establecer que las canales, sus partes y/o productos carnicos
comestibles provienen de plantas de beneficio autorizadas e inspeccionadas por el
Invima, asi mismo se logra evidenciar que las condiciones higiénicas sanitarias de
las edificaciones e instalaciones, equipos y utensilios, personal manipulador de
alimentos y condiciones de conservacion (manejos de temperatura) y saneamiento.

Se lograron intervenir 12 expendios de carne al interior del pabellon logrando
evidenciar lo siguiente:

- No presentan o soportan la procedencia de la carne y productos carnicos
comestibles de las diferentes especies (bovina y porcina). Riesgo Alto
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- Los expendios de carne al interior del pabellon no cuentan con los equipos
necesarios para desarrollar las actividades propias y minimas del
establecimiento, la carne se comercializa a temperatura ambiente. Riesgo
Alto

- Se logra evidencias que aun manejan troncos de madera y hachas de
madera (material no sanitario).

- Las instalaciones de los establecimientos como pisos, paredes, techos se
encuentran parcialmente en deterioro y desprendimiento de baldosas, pisos
en material no sanitario, aberturas sin proteccion permitiendo el ingreso de
plagas, roedores y animales domésticos.

- No cuentan con instalaciones para operaciones de limpieza y desinfeccion y
secado de manos de los manipuladores cercanas a las areas de
manipulacion.

- No disponen del servicio sanitarios en material higiénico sanitario,
manifiestan que el pabell6n dispone de un bafio, pero no hace parte de los
expendios debido a que se maneja con candado y cuando abren cobran por

su uso. Riesqgo Alto

- No cuentan con un cuarto frio para la conservacién de las canales, y
desposte.

- Los manipuladores de la carne y productos carnicos comestibles no cuentan
con el certificado medico de aptitud, la dotacién personal es inadecuada.

- El lavado de manos no es frecuente, manifiestan no contar con instalaciones
para ello, como tampoco cuentan con los elementos de aseo.

- No cuentan con un plan de capacitacion continuo y permanente para el
personal manipulador de carne y productos carnicos comestibles, no
comprenden los puntos criticos de las actividades que estan bajo sus
responsabilidades, la importancia del monitoreo, ademas de no tienen
conocimiento sobre los limites criticos y acciones correctivas a tomar cuanto
existan desviaciones.
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- No cuentan con termdmetros para el monitoreo de las temperaturas.

- Las carnes y productos carnicos comestibles son almacenados
inadecuadamente, pues no cuentan con equipos que garanticen la
continuidad de la cadena de frio. Riesgo Alto

- No tienen desarrollado ni implementado el cumplimiento de los programas
del plan de saneamiento por escrito, incluidos aquellos que permitan
evidenciar que los sistemas de almacenamiento de agua potable son lavados
y desinfectados de acuerdo a lo establecido en la normatividad sanitaria
vigente.

No se evidenciaron vehiculos que transportaran carne y productos céarnicos

comestibles en sus alrededores.

EXPENDIOS INTERVENIDOS

MUNICIPIO

Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

Pabellon de carnes

REPRESENTANTE LEGAL

Diana C Suarez

CEDULA CIUDADANIA 65555991
ACTIVIDAD COMERCIAL Expendio
PRODUCTO EN VENTA Bovino

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

MUNICIPIO

Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

Pabellon de carnes

REPRESENTANTE LEGAL

Gilberto Montana

FAMA O PUESTO

CEDULA CIUDADANIA 93082015
ACTIVIDAD COMERCIAL Expendio
PRODUCTO EN VENTA Porcina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia
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MUNICIPIO Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

Pabelldn de carnes

REPRESENTANTE LEGAL

Fernando Suarez

CEDULA CIUDADANIA 5921846
ACTIVIDAD COMERCIAL Expendio
PRODUCTO EN VENTA Porcina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

MUNICIPIO Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO | Pabellén de carnes
REPRESENTANTE LEGAL Edgar Olaya Otavo
CEDULA CIUDADANIA 93082143
ACTIVIDAD COMERCIAL Expendio
PRODUCTO EN VENTA Bovina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

MUNICIPIO

Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

Pabellon de carnes

REPRESENTANTE LEGAL

Oscar Montafia

CEDULA CIUDADANIA 93089216
ACTIVIDAD COMERCIAL Expendio
PRODUCTO EN VENTA Bovina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

MUNICIPIO

Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

Pabellon de carnes

REPRESENTANTE LEGAL

Frablio Otavo

CEDULA CIUDADANIA 93082260
ACTIVIDAD COMERCIAL Expendio
PRODUCTO EN VENTA Bovina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

EL TOLIMA NOS UNE

Edificio Gobernacién del Tolima — Carrera 3ra entre Calle 10y 11, Piso 6
Web: www.saludtolima.gov.co Teléfonos: 2637475
Facebook: Secretaria de Salud del Tolima — Twitter/Instagram: @saludtolima




AN

) Gobernacion del Tolima
GOBERNACION

DEL TOLIMA NIT: 800.113.6727 ‘,’
Secretaria de Salud SECR]ETAR'A DE SALUD el TOllma
Departamental DIRECCION DE SALUD PUBLICA nosune
MUNICIPIO Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

Pabelldn de carnes

REPRESENTANTE LEGAL

Belisario Sanchez

CEDULA CIUDADANIA

93082198

ACTIVIDAD COMERCIAL

Expendio

PRODUCTO EN VENTA

Porcina y bovina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

MUNICIPIO

Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

Pabellon de carnes

REPRESENTANTE LEGAL

Edwin Fabian Melo

CEDULA CIUDADANIA 1108931803
ACTIVIDAD COMERCIAL Expendio
PRODUCTO EN VENTA Porcina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

MUNICIPIO

Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

Pabellon de carnes

REPRESENTANTE LEGAL

Luis Ernesto Benitez

CEDULA CIUDADANIA 93083606
ACTIVIDAD COMERCIAL Expendio
PRODUCTO EN VENTA Bovina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

MUNICIPIO Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO | Pabellén de carnes
REPRESENTANTE LEGAL Nancy Olaya
CEDULA CIUDADANIA 65551979
ACTIVIDAD COMERCIAL Expendio
PRODUCTO EN VENTA Bovina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

REGISTRO FOTOGRAFICO
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MUNICIPIO Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

Pabelldn de carnes

REPRESENTANTE LEGAL

Julio Cesar Castro

CEDULA CIUDADANIA

93085004

ACTIVIDAD COMERCIAL

Expendio

PRODUCTO EN VENTA

Porcina y bovina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

MUNICIPIO

Guamo

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

Pabellon de carnes

REPRESENTANTE LEGAL

Carlos Eduardo Olaya Otavo

CEDULA CIUDADANIA

95082285

ACTIVIDAD COMERCIAL

Expendio

PRODUCTO EN VENTA

Porcina y bovina

OBSERVACIONES

No soporta procedencia

Incautaciones

Se logra incautar por parte de la Policia Nacional de Carabineros los siguientes

productos:

PRODUCTO ESPECIE CANTIDAD DESTINO

Carne Bovina 104 kg Planta de
Beneficio Frigo
Espinal

Carne Porcina 82 kg Planta de
Beneficio Frigo
Espinal

Carne Bovina 77 1b Planta de
Beneficio Frigo
Espinal

Carne Porcina 45 b Planta de
Beneficio Frigo
Espinal
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Carne sin red de Frio
Indumentaria inadecuada

S
Superficies en muy mal estado y carne
sobre meson

/ ;_!,5 \

Apoyo Policia de Carabineros
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Tronco de madera
Pisos material no sanitario

Disposicién de carne incautada a
PBA Frigoespinal
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Carne incautada en el pabellén de carnes del Municipio de Guamo
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Evaluacion del Riesgo

Existe un factor de riesgo alto de alteracion y contaminacion de la carne de sus
diferentes especies y productos carnicos comestibles evidenciando
establecimientos que no cumplen aun cabalidad la normatividad sanitaria en materia
de la carne debido a:

e Todos los establecimientos no usan parte de la indumentaria adecuada —
Elementos de proteccion requeridos para manipulacion de la carne
(tapabocas, y la cofia).

¢ Algunos expendios usan troncos de madera como apoyo para el desposte o
desprese de la carne.

e La infraestructura al interior del pabellon de carnes y de la mayoria de sus
expendios no cumplen sanitariamente los requisitos establecidos en la
normatividad sanitaria.

e Todos los expendios no cumplen con los requisitos para el personal
Manipulador de alimentos, es decir no cuentan con el plan de capacitacion
continuo y permanente; como tampoco el certificado médico de aptitud para
manipular alimentos.

¢ Ningun establecimiento presento el plan de saneamiento acorde a las
actividades de cada expendio.

¢ No cuentan con equipos para garantizar la cadena de frio, es decir que la
carne se expende a temperatura ambiente, indicando que la carga
microbiana aumenta proporcional al tiempo y puede generar o causar
enfermedades transmisibles por alimentos.

e El Pabelldn no cuentan con un cuarto frio
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Entidades participantes

e Secretaria de Salud Departamental
e Policia Departamental — Carabineros
e Policia de vigilancia municipal

Formatos anexos:

e Registro de Asistencia

e Escéaner Formato de destruccion por parte de la planta de beneficio animal
Frigo espinal
e Escaner Acta de incautacion

Elaborado por:

| [

- T\‘ e

CRISTIAN MAURICIO ZAMBRANO CARVAJAL
1110505195

Ingeniero Agroindustrial
Contrato 0772 de mayo 07 de 2020
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GOBERNACION DEL TOLIMA
SECRETARIA DE SALUD
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Aceptable (A) Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el
P instructivo para el aspecto a evaluar

Aceptable con Requerimiento (AR) Margue con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1) Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el
instructivo para el aspecto a evaluar

i Marque con una X la casilla “C” cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los
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5 Rt el __1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO _
EDIFICACION E
1
INSTALACIONES A |AR| T HALLAZGOS
Localizacion y disefio v
1.1 (Resolucion 2674/2013, Articulo 6,| 4 2 0
Numerales 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2,3y
26)
Condiciones de pisos y
paredes. (
1.2 4 | 210
(Resolucion 2674/2013, Articulo 7,
Numeral 1, 2)
Techos, iluminacion y e
ventilacion.
13 4 1210
(Resolucion 2674/2013, Articulo 7,
Numerales 3, 4, 5.1, 7, 8)
Instalaciones sanitarias. Y~
| 1.4 . 5 (25| 0
| (Resolucién 2674/2013, Articulo 6,
| Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4)
i CALIFICACION DEL BLOQUE H La calificacion del bloque corresponde al 17% del total del acta
|
' 2 | EQUIPOS Y UTENSILIOS A |AR]| I HALLAZGOS
Condiciones de equipos Y
| y utensilios.
2.1|(Resolucion 2674/2013, Articulo 8| 7 | 3,5 | 0
g Articulo 9, Numerales 1, 6, 8 y 9,
E Articulo 10, Numerales 2 y 3.
' Articulo 34)
CALIFICACION DEL BLOQUE 03 La calificacion del bloque corresponde al 7% del total del acta
1 PERSONAL MANIPULADOR
| 3 | DE ALIMENTOS A |AR| | HALLAZGOS
! Estado de salud (‘
| (signos/lesiones).
i 3.1 (Resolucion 2674/2013, Articulo 8 4 0
11; Numeral 1, 2, 4, 5. Articulo 14,
| Numeral 12.)
Reconocimiento médico. \/
32 (Resolucion 2674 de 2013, 3 1510
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)
; Practicas higiénicas. V
| (Resolucién 2674/2013, Articulo
3.3 14, Numerales 1,2, 3,4, 5,6, 7, 8 4 0
8,9, 10, 11, 13y 14. Articulo 36.
| Articulo 35, Numeral 5y 7.) .
; Educacion y capacitacion.
. 34 (Resolucion 2674/2013, Articulos 3 1’5 0
12y 13. Articulo 36)
CALIFICACION DEL BLOQUE 22 La calificacion del blogue corresponde al 22% del total del acta
4 |REQUISITOS HIGIENICOS | A | AR | | HALLAZGOS
Recepcion y requisitos (
legales.
4.1| (Resolucin 2674/2013, Articulo 7 135( 0
16, Numerales 1, 3, Artlculo 37.
Resolucion 5109 de 2008.
}& Resolucidn 1506 de 2011.)
h"‘t‘m_ 2 i SRS ST B

Escaneado con CamScanner




" Condiciones de
4.2

almacenamiento,

(Resolucién 2674/2013, Artlculo
28, numerales 1, 4, 5, 6,7)

SN

productos,
43

Conservacién de los

(Resolucién 2674/2013, Articulo
18, Numeral 3 Articulo 27, literales
ayc, Articulo 28, numerales 2,3)

;

CALIFICACION DEL BLOQUE

23

La calificacién del bloque corresponde al 23% del total del acta

5 | SANEAMIENTO

A |AR| I

HALLAZGOS

agua potable.

5.1

2007, Articuio 9)

Suministro y calidad de

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3. Resolucién 2674/ 5
2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2,
3.3,35.1,3.5.2y 3.5.3, Articulo
26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8. Resolucion 2115 de

v

2510

52

Numerales 5y 10.)

Residuos liquidos.

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numeral 4, Articulo 32,

o <

2510

53

18, Numeral 11.)

Residuos sélidos.

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numerales 5.1, 5.2 y 5.3. Articulo
33, Numerales 5, 6 y 7. Articulo

>SN

54
26, Numeral 3)

Control integral de plagas.
(Resolucién 2674/2013 Artlculo

O

5.5

Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios.
(Decreto 1575 de 2007, Articulo

10, Numeral 1 y 2. Resolucion
2674/2013, Articulo 26 Numeral 1)

>

saneamiento.
56

Articulo 26)

Soportes documentales de

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10. Resolucion 2674/2013

N-<\’

O

CALIFICACION DEL BLOQUE

Bl

La calificacion del bloque corresponde al 31% del total del acta

Ehs

~Il. CONCEPTO SANITARIO

% DE CUMPLIMIENTO C,QNCEPTO.

Seleccione con una equis (X) el
concepto sanitario a emitir

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

I

FAVORABLE

90-100%

FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS

60-89,9%

DESFAVORABLE

<59,9% respectiva.

En caso que uno o més de los aspectos a evaluar
sea identificado como critico y calificado como
inaceptable (1), independiente del porcentaje de
cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
emitir sera DESFAVORABLE y se procederd a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Il RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

pO

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

NU

——

3

B—
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ROy |

e V1. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

Por parte del establecimiento:

VIl NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenjdo de la presente acta firman los fudcio arios y personas que intervinieron en la visita, hoy
i )i del mes de (ﬁ» del afio 20 en la Ciudad de |2dc1ov

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del eStablecimiento o quien atendi6 la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
A

POR PARTE DE 40 EuNeriAiQs QUE REALIZAN LAVISITA

FIRMA: {l M V‘ A FIRMA:

—
oeie Crlicl, \va\am-\omuo e
CEDULA: L. SOS 9% CEDULA:

CARGO: IV\O) “ qioiv C;Uﬁ'l ﬁo} CARGO:

INSTITUCION: %’ % ’\" INSTITUCION:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

FIRMA: FIRMA:

X Sl

NOMBRE: NO;BRE:
X Daada Q)orc{u _
CEDULA: " CEDULA:
1106.892.463 :
CARGO: CARGO:

P Doxilioy Culide d

- _ |

Escaneado con CamScanner
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/- |

. b i'siea ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
|n |mO RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION

b e et DE ALIMENTOS - S
SECRETARIA DE SALUD
CIUDAD: DIiA MES ANO :
FECHA: TA No. 0
Ovlego 4 | 09 |2020 [pemee| N2 963
TIPO DE ESTABLECIMIENTO: RESTAURANTE [] CAFETERIA [_| PANADERIA m FRUTERIA[_]

COMIDAS RAPIDAS [ | COMEDORES [ | CUAL?

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD: ecielen o So(uc:l Tl

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

*CAMPO OBLIGATORIO . [ N . = — Foa

RAZON SOCIAL | Vomwecevor y Poslelevio Misfey \o ti<9 |

*CEDULA/ NIT. [ 100G 002€6 '-35 | *NUMERO DE INSCRIPCION [ 325041006 0 08166 |

*NOMBRE COMERCIAL | ¥ avadara, 9 Pos'\e:\eno, Hidew & F ?—Q 3 |

"DIRECCION | C&r 7 N°  §'-4% | maTRiCULAMERCANTIL [ |

"DEPARTAMENTO | Tolima | municiPio | DWeao |
Barrio Bj VeredaD‘Corr\una I:I Localidad D Sector D Corregimiento |:| Cas\érl‘o D urPz [:]

Otro cua: | (eulro |
TELEFONO | 212.22A §420 -2229Quz ¥siz | Fax [ |
CORREQ ELECTRONICO [ \iwo b . 2 519@, 3uail- ¢ o ua |
NOMBRE DEL PROPIETARIO | [dosrios  Meo  Jivo, NMowrivo, ]

|
|
J
|
|
|

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ~ C.C. CE. NIT. Ndmero de documento I XSS
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL [mﬁa(:m mog HeiOD Jua  Mouw o[\;
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  C.C.[¥]  CE[ ] NT[ ] Numerode dl;)cumento | LODKDS|
*DIRECCION DE NOTIFICACION Cr ¥ N9 T-yg Cendo |

“DEPARTAMENTO [ oltma ‘muncipio [ O Yiegon
*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO [ 1o 1 | d o, 6 QN\Q{‘)\M

“NUMERO DE THABAJADORES RS

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

FAVORABLE
INSFECRIGN Wit 7 IS/ oal DE LA ULTIMA INSPECCION
DESFAVORABLE
*MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO || ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA SF?FL&TE%%QESAP%%%% gg%%ﬁ(
OTRO Especifique:
EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el

Aceptable (A) | instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo

Aceptable con Requerimiento (AR) para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el

Inaceptable (1) instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla “NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del

No Aplica (NA) establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla “C” cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los
alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continie
ejerciendo sus labores.

Critico (C)

1

Escaneado con CamScanner
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ot

EDIFICACION E

INSTALACIONES A

AR

1. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
SRR - HALLAZGOS

1.1

Localizacion y disefio

(Resolucion 2674/2013, Articulo (
6, Numerales 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2
2.3y 2.6; Articulo 32, Numerales
1,2,3,4,6y7. Articulo 33,
Numeral 8)

a

1.2

Condiciones de pisos y
paredes.

(Resolucion 2674/2013, Articulo
7, Numeral 1, 2. Articulo 33,
Numnerales 1,2 y 3)

una

&

CLeutoy

ed 4
OTEO\C;Q,ﬁ VQAQ:;

cou,

de

(o) CQ\OOA oS Eouwilonos.

Ve & O‘OC“:C;J\'
onoALY\Q no

B

1.3

Techos, iluminacién y
ventilacion.

(Resolucion 2674/2013, Articulo
7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Articulo
33, Numeral 4)

rc]

1.4

Instalaciones sanitarias.

(Resolucién 2674/2013, Articulo
6, Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4.
Articulo 32, Numeral 9 y 11)

N

No
al

WG
Soutovio .

CUQ&AO\ COW

O\'\\/\q\ . eo AC\
[ON 2

poo

\o\;cm aowas Cexxtovio,

\o\,oclo S

Lsor )  Suido

&la\c\ém Q, P\)’ol)(o . [_C_

CALIFICACION DEL BLOQUE

ot

La calificacién del blogue corresponde al 10% del total del acta

EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1

Condiciones de equipos
y utensilios

(Resolucion 2674/2013, Articulo
8, Articulo 9, Numerales 1, 6, 8 y
9. Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34)

(

2,5

2.2

Superficies de contacto
con el alimento

(Resolucion 2674/2013, Articulo
8, Articulo 9, Numerales 2, 3, 4,
5,7y 10. Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.

Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

3,5

CALIFICACION DEL BLOQUE

L

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS :

A

AR

HALLAZGOS

3.1

Estado de salud.

(Resolucidn 2674/2013, Articulo
11, Numeral 1, 2, 4, 5. Articulo
14, Numeral 12)

~=N

3,5

3.2

Reconocimiento médico.

(Resolucicdn 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

UQ cv

\J\"&(LQ‘
QP 1T

Q&D
CO A
Q)o»ox

al wowaldo

OLQ_, .\@J
C&T“-:coéo u.\chh_n OL(J

WOH-PO‘O‘P ol-mmlob

33

Précticas higiénicas.

(Resolucion 2674/2013, Articulo
14, Numerales 1, 2, 3,4, 5, 6, 7,
8,9, 10, 11, 13y 14. Articulo 36.
Articulo 35, Numeral 5y 7)

3,5

Escaneado con CamScanner



o

. Ne 963

34

Educaclén y capacitacion,

(Resolucidn 2674/2013, Articulos
12y 13. Antlculo 36)

No i P\r(s‘:._io ‘)(w\ éﬁ. CQPQQJQ&@/\

CO\L\"I My g 1 ?QTVV\GULQ_M\Q_‘

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del blogue corresponde al 20% del total del acta

REQUISITOS HIGIENICOS

A

AR

HALLAZGOS

4.1

Control de materias primas
e insumos,

(Decreio 561 de 1984, Art, 89.
Resolucion 2674/2013, Articulo
16, Numerales 1, 3, 4y 5;
Articulo 35 Numerales 1, 2 y 3.
Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013).

v

2,5

4.2

Prevencién de la
contaminacion cruzada.

(Resolucidn 2674/2013, Articulo
16, Numeral 7: Aniiculo 18,
Numeral 7: Artfculo 20, Numeral

o

4.3

5; Articulo 35, Numeral 4).

Manejo de temperaturas.

(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425,

Resolucidn 2674/2013, Articulo
18, Numeral 3.1, 3.2, 3.3y 5).

3,5

4.4

Condiciones de
almacenamiento.

(Resoluciones 683/2012,
2674/2013, Artfculo 16, Numeral
5y 6. Articulo 33, Numeral 9).

f =

NA| C

CALIFICACION DEL BLOQUE

26

La calificacion del bloque corresponde al 25% del total del acta

SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

5.1

Suministro y calidad de
agua potable.

(Resolucion 2674/2013, Articulo
6, Numeral 3.1, 3.2, 3.3, 3.5, 1,
3.5.2 y 3.5.3, Articulo 26,
Numeral 4. Articulo 32, Numeral
8.

Resolucion 2115 de 2007,
Articulo 9).

%oFmv\es de culddad N
PO‘\Q‘O\LO\OQ\ é;.,\ G&\D\,

NA| C

52

Residuos liquidos.

(Resolucion 2674/2013, Articulo
6, Numeral 4, Articulo 32,
Numerales 5 y 10).

=S

5.3

Residuos sélidos.

(Resolucidn 2674/2013, Articulo
6, Numerales 5.1, 5.2 y 5.3.
Articulo 33, Numerales 5, 6,y 7
Articulo 18, Numeral 11).

N

5.4

Control integral de plagas.

(Resolucidn 2674/2013, Articulo
26, Numeral 3),

° <
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/ Limpleza y desinfeccién de )
/ 4reas, equipos y utensilios.

55/ Resolucién 267412013, Articulo | T
6, Numeral 6.5; Articulo 26
Numeral 1).

35| 0 cﬁw.u\-(‘ e:.C.j:o\k‘l'e—-

V/ —vasj ruMe.,\Lo PG*\'CL Jo é;%imof oaeu\lﬁb

T

Soportes documentales de
saneamiento.

( Pim Ao_, %C\wz,ouumia Por e@uj-o

% DE SUMPLIMIENTO | CONCEPTO. ;- o, sanitario a emiti

90-100% inaceptable (1),

sea identificado como critico

r
56 (Decreto 1575 de 2007, Articulo 2 1 0 \t Y y O‘{ - :ou (LVIRNEUT(g} .
10. Resolucidn 2674/2013,
Articulo 26). l Cc
CALIFICACION DEL BLOQUE Q\) La calificacion del blogue corresponde al 33% del total del acta
Il. CONCEPTO SANITARIO
Selecciones con una equis (X) el NIVEL DE CUMPLIMIENTO En caso que uno o mas de los 35[;2?’;?:3306\::80]1::;

independiente del porcentaje de

FAVORABLE cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO 2
2' v/FAVOHABLE CON REQUERIMIENTOS 60-89.9% emitir sera DESFAVORABLE y sé procedera a
o aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <59,9% respectiva.
CIMIENTO

lil. REL

ACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLE

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

— NO ——

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

. O —

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

miento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrado en la presen

te acta.

Se debe ajustar el estableci

V. APLICACION DE MEDICA SANITARIA DE SEGURIDAD

si | me [ cual

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

1

e A T4 es.lou\ \nql\iO’arqo,s 6@

1 [ |
(i chp‘;w\.ew\-o '.DOTD‘ S

\

\-cgp-ec"h.a n-eiove,
v - |

Por parte del establecimiento:

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para ni tancia previa lectura y ratificaci
q del mes de o2} delafio_2020 enlaciudad de

6n del contenido de la presente acta firman los fu&cio arios y personas que intervinieron en la visita, hoy

eSO

De la presente acta se deja

der del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendi¢ la visita.

o de un plazo no mavor de cinco (5) dias contados a partir de |a realizacion de la visita

POR PARTE D S FUNCIO

ARIO$ QUE REALIZARON LA VISITA

e ' FIRMA:
NOMBRE: ng_\\m /?ZQLM‘O&O\LAQ NOMBRE:

, l
CEDULA: L. 10. SoS Ps CEDULA:
cARGO: ) hQ Aq @;uéug-l‘,@} CARGO:
wstmucion: N S <. T_ INSTITUCION:
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
R % Sl ) FIKA:
NOMBRE: *A‘-W\q B S melo NOMBRE:
CEDUA « A oGRS T6 GERULA: &
CARGO: P O ; 6+®~ﬁ =3 CARGO: K

Escaneado con CamScanner
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" o o e WA

CUDAD FECHA lmm actan [ OV CE ]

TIPO DE ESTABLEC Ensamblemend [:;[ Ensantiarstgoro ]
ENTDADTERRITORIALDESALUD [_ SO lu:l [[SARAVEIS] ]
ixmmmu :
RAZON SOCIAL GO Q v

oy [OOSUOSGT =0 ] wmegooemsonradoy  [TIMUG 005 GASELY
*NOMBRE COMERCIAL [Hors (cwerco R NYA) \l D60 LRIERYN I

DIRECCION [ (‘_' TN Wo 231 ] MATRIGULA MERCANTIlL [ ]
*DEPARTAMENTO. [ ToViwg ] “municiPlo | clgay ]
Bomqm Vnan Comunug .LocllldndD secao[ ] Conmegmiono[ ] CasZJnnD uez[ ]
owo[ ] cot[_lOS  CTistQlesS ]
TELEFONOS LG‘) LNE (S S"‘( ] Fax | |
CORREOELECTRONICO [ Dhev e T P WO CS e Sah I\«::d o1 Coua ]
NOMBRE DEL PROPIETARIO Q oluer Gals 9 4 distu 0
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  &c.[] . c,aq n] Nmts dodocerot L a3 _J40 567 ]
*NOMBRE DEL REPRESENTANTELEGAL [ U} COOY (YSYEATY bon Qh €y |
"DOCUMENTO DE IDENTIFicACioN 6. [{] ce[] [ Mimeodetoomeri [ € 2 0 2 66 ST ]
*DIRECCION DE NOTIFICACION | v TR N° < R-3) ]
*DEPARTAMENTO | '30\\\.U\Q \MUNICIPIO [ \—'(».Qj qor ]

*HORARIO. Y. DA DE FUNCIONAMIENTO [ [ YVESY \ Soboﬂu | ‘nOmERO bE TRABAJANORES m:,

' CONCEPTO lMI‘l'ARD DE ULTIMA VISITASANITARIA
FAVORABLE \(
[FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO
REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION m
DESFAVORABLE
“*MOTIVO DE LAVISITA
SOLICITUD DEL NTERESADO v ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
T ] SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.
= - EVALUACﬂﬂ x e 1 4
Aceptabla (A) [4270ue con una X wando el blacina :umpls Ia lotalidad de los requisitos descritos sn el instructivo
para e| aspecto a avaluar
Aceptable con Requerimiento (AR) Marque con una X cuando el establacimiento cumple parcial los requisitos descritos an el instructivo
para el aspecto a evaluar
— [arqee con una X cuando el es miento no cumple Nnguno 06 fo6 requisios descnios en el ins! vo

Inaceptable (1
racep e”parﬂelaspedﬂamhmr

No Aplica (NA) Marque con una X la casifia "NA" en caso que el aspecto a verificar no se reafice por parte del
establecimlento y calfficar como Acqptablo (A). Justificar la razon del no aplica en el espacio de hallazgos.

Crltico (C) ananlos y deba apl'car Medida Samtana de Segundad que mrp!du que el estableamantn continie e;arc:endo
] suslabcras _ . _

CIONE IAS DE INSTALACIONES Y PROCESO.
ol e : HALLAZGOS

SRR

| FDEICACIONE
INSTALACIONES

|Locallzacién y diseiia,

;N‘\s_

11} (Rasnbicisn 267412013, Anfeusky
6, Numerales 1.1, 1.2, 1.3, 21,
23y 26

Condiclones do plsosy | «
2

|paredes.
12
(Resokucidn 2674/2013, Artfculo 7,
'Numeral 1, 2

Escaneado con CamScanner



| Techos, lluminaclény

v

ventllacién.
13 1 0
(Rasolucién 2074/2013, Aticuio 7,
Numaral 3, 4,5,7,8.
_ [
Instalaciones sanitarins. {
14} Resolucion 2674/2013, Attioulo 6, 4 210
Numaeral 8.1,6.2,6.3, 6.4
CALIFICACION DEL BLOQUE 10 La calfficaciin del biogue comesponds 8] 10% del total del ects
2{equros Yutensiios - | A-f ART 1] HALLAZGOS

Condiclones de equiposy f
utensilios.

2| (Reeotucisn 267472013, Articulo 3, 3|45 0
Attlculo 9, Numeraies 1, 6, 8 y B,

Articuio 10, Nymerales 2y 3.

|Supsrficies y materiales de

contacto con el alimento.
{Resolucidn 26742013, Articulo 8;

22 Articwio B, Numerales 2, 3. 4, 5, 4 2 0

7y, 10 Alcula 17

Resolucionss 683, 4142 y 4143

de 2012; 834 y 835 de 2013)

CALIFICACION DEL BLOQUE ? La calificacién ded bloque comesponda al 7% dal lotaldel acta

- [PERSONAL MANIPULADOR
¥DE ALMENTOS . ;

AR b} HALLAZGOS

3.1| (Resolucién 2674/2013, Artlculo
11; Numeral 1, 2, 4, 5. Articulo 14,
'Numeral 12.) g

351 0

]

P
Raconocimlento médico. v g
2

3.2| (Resolucidn 2674 de 2013,
| Arifcuio 14, Numeral 1, 2, 3, 4}

Fal
Pricticas higlénicas. v
7

3.3 ( Resolucion 2674/2013, Articulo
14, Numeraies 1,2, 3,4, 5, 6.7,
8,9,10, 11,13y 14).

| |Educaclény capacitacién, Y .
34) Resotucts 4
12y 13).

26742013, Astlouk

CALIFICACION DEL BLOGUE 20 Ls calficaciin del blogue cormespande o120% el totolded acta

‘a|rEqumsmos HiciENicos | A | AR| | HALLAZGOS

Argrhas a5

Escaneado con CamScanner
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Pravencién de la
contaminacién cruzads.

(Fasalucién 207412013, Anlvuta
10, Numaral 7, Artiouls 20,
Nurmeri 8

43

Manajo de temperaturas,

Reeokscion 2074/2013, Articulo
18, Numeral 3 1,y 5)

i

14

Condiclones de
almacanam/ento.

(Renoluchonas £83/2012,
207412013 Artlewla 16, Numenn)
6, 8); Artlculo 17 Numeral &

[nal ©

CALIFICACION DEL BLO

QUE

30

La calificantn dal thoque comesponda al 30% deliotal del acla

SANEAMIENTO

HALLAZGOS

81

Suministro y calldadde
sgue potable,

(Douralus 1575 Ju 2007, Adiuuls
10 Numearal 3,

Rasoluscitn 2674/2013, Adicuio B,
Numory) 3.1,2.2,3.3, 361,352
y 3.5.3, Artlcuio 26, Numeral 4,
Artfcuio 32, Nuinera! 8.
Raesokicién 2115 de 2007, Adlculn
o)

(&)

52

Reslduos Nquidos,

(Rewoluclén 2674/2013 Ariculo 6,
Nurmaral 4)

=S

63

Raesiducs séblidos,

(Resolucién 2074/2013 Anticulo 8,
(Numaraleo 8,1, 5.2 y 5,3. Artleulo
18, Numeral 11.)

N

84

|contro integrat de plagas.

Mu&wmm ’
2, Numeral 3] :

o<

5.5

| (Rosalucion 26742012 Aniouto 8

Limpleza y desinfeccién de
drean, equipos y utensilios,

Numara! .5; Arlctio 26 Numeral
1)

N

6.8

Boportes documentales de
sansamisnto,

(Dacrola 1675 do 2007, Atticulo
10.Resolucion 2674/2013
Artleulo 26)

o =<

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque cormesponde 81 33% del intaldel acza
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AR e 1L CONCEPTO SANITARIO

% DE CUNPLIMIENTO COuCEFTo. Febronre s0nurm s (X} ol conuemio

NIVEL DE CUNPLINIENTO

En caso. que. uno. o mas de los aspectos a evaluar

£ Sl sea identificada como critico y calificado comd
FAVORABLE 90-100% Inaceptsble (I), independientz del porcentaje dqg
t 5 cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO 4
m \ FAVORABLE CON REQUERMIENTOS 60 - 88,8% emllir sers DESFAVORABLE y se proceders 4
aplicar |a MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE < 59,0% respaciiva,
R N RELAC‘!ON DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

MERD TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

N

NUMERD DEL ACTA DE TOMA DE HUEBTRAS

N
BT " IV.REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe aluslar el establecimiento a Ja normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en |a presente acla,
: L AEL_!CACIOKDE MEDIDA SANITARIADE SEGURIDAD.

- ~VI. OBSERVACIONES

o .0 . VILNOTIFICACION DEL ACTA

2

Para constancia pravia lecturg y rauﬁcamén del eontemdo de ls presente acta firman los funw iy perspnas que intervinieron en la visita, hoy
! ﬂ del mes de___{ Q def afo__ 3O E! en la Cludad de, ! ({;ﬁu .

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendid lavisita,

[NOTA: E| ada)d/ebcﬁ?ﬁwwo de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a parlir de la realizacion de la visita.
N A

POR PARTEE LOg FUNCIPAARIDS QUE REALIZAN LAVISTA

FIRMA: L 1 FIRMA;

NOMBRE: Qﬂg‘r \ wi)tw NOMBRE:

CEDULA: LTV s T |Q3’ . CEDULA: B
CARGD:, l’\ﬂ\ Drt\'voi %ALA" tQ } CARGO: o

INSTITUCION:

INSTITUCION:

AN

P;g s ,'-‘_.’, z 4 L‘m”-:ﬂ't“.‘*- R s |

FIRMA: 3 m—— i
NOMERE: A ﬂﬂﬂm({‘(\ E)G\'Q QU NOMBRE:
CEDULA: A \ \0(\6@2‘-' BS CEDULA:
e A Aoxdat Colidad AR
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{..... | ACTADEINSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE
in |m0 DE RIESGO PARA EXPENDIOS DE BEBIDAS
P e ALCOHOLICAS o s
CIUDAD: M Neloar | FecHA: [ 106/ 082520201 | ACTANo. No 170
ENTIDAD TERRITORILDE SALUD: | e ORbono. du_Saldl  loliwo |

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

*CAMPQ OBLIGATORIO L L . Jd (M
RAZON SOCIAL  Pbdalla Voroes Helowo  Miskelly
*CEDULA/NIT. |\ 126 013460 -)_\jj *NUMERO DE INSCRIPCIONIB Y4 120\ 2 4602
‘NOMBRECOMERGIAL | o Muraa Helqov
*DIRECCION | cl 2 \3 23 ~ | maTRiCULA MERCANTIL | ACYyd
“DEPARTAMENTO | Tollma ~ ] munceo [ MHelgow

Barrio D VeredaD Comur{a D ‘ Los‘alidad D SectorD Corregimiento I:l C%Isen’o D upPz D

Otro cua: | QualSa Lo fow

TELEFONOS | 201299 81 R ] x|
CORREOELEGTRONICO [ ad lamu 6, @ gaa | -CouA, o
NOMBRE DEL PROPIETARIO | ﬂbd;lta \'Tc"avqag Heiuwd H { gkﬁ\(
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION €. [¥]  CE. | \Nﬁ.[} Nimero do documerto [ |- 12.6 B
‘Nomere DEL REPReSENTANTELEGAL | Abdalle Varges  Helowa  Tlishall
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  ¢.C.[yf CE[] NIT [T Nimero e documento | 1. 126 O12 UL O
“DIRECCIONDENOTIFIcACoN [ C1 8 N=  13-33
*DEPARTAMENTO | Tolivae | *MunicIPIO | Helgow
*HORARIO Y DiA DE FUNCIONAMIENTO | Jou [dos [Spua = Y | ‘NomERO DE TRABAJADORES | O 2

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

S| | | |

FAVORABLE
FECHA DE
, ~ % DE CUMPLIMIENTO o
LA ULTIMA dia/ mes/ano PENDIENTE DE LA ULTIMA INSPECCION Vo
INSPECCION
DESFAVORABLE
: 3 *MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO \f ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
e : ‘ SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA BROCESRS SANCIONATORIOS ADMIN.
OTRO | [Especifique:
i ’ Ay ! EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el

Aceptable (A) instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo

Aceptable con Requerimiento (AR) para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el

Inaceptable (I} | instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla “NA” en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del

No Aplica (NA) | ggtablecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica en el espacio de hallazgos.

Critico (C Marque con una X la casilla “C” cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de? Igs
ritico (C) | alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continde
gjerciendo sus labores.
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I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

EDIFICACION E
INSTALACIONES

A

AR

HALLAZGOS

1.1

Localizacion y disefo

(Decreto 1686 de 2012 Articulo
23. Numerales 1.1, 1.2, 1.3, 2.1,
2.2, 2.3; 2.6, 2.7 Articulo 84 y 85).

e

1.2

Condiciones de pisos y
paredes.

(Decreto 1686 de 2012 Articulo
24. Numerales 1y 2. Articulo
84y 85).

"

1.3

Techos, iluminacion y
ventilacién.

(Decreto 1686 de 2012 Articulo
24. Numerales 3y 7.1, 7.2, 8.2.
Articulo 84 y 85).

[c]

14

Instalaciones sanitarias.

(Decreto 1686 de 2012 Artfculo
23. Numerales 6.1, 6.2, 6.3.
Articulo 84 y 85).

OV1s0 o‘bs(uo o

Foollos
WorweS

&SQCLGLLL \oo*o\ Se@Aocsu

luodo dL womnos

B

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta

PERSONAL MANIPULADOR
DE BEBIDAS ALCOHOLICAS

AR

HALLAZGOS

24

Estado de salud.

(Decreto 1686 de 2012.
Articulo 26. Articulo 28.
Numeral 10. Articulo 84)

A
4
7

3,5

o

22

Practicas higiénicas.

(Decreto 1686 de 2012. Articulo
28. Numerales 1,2,3,4,5,6,7,8,9)

3,5

e

Educacidn y capacitacion.

(Decreto 1686 de 2012.
Articulo 27)

2,5

Cc\A

No LPR:QM}@ fiou da C@POQ\IL-OQ\@;,

TNUD W P—QYW\QMU\

e

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 19% del total del acta

ALMACENAMIENTO Y
COMERCIALIZACION

A

AR

HALLAZGOS

3.

—_

Condiciones de equipos y
utensilios y Superficies de
contacto con las bebidas
alcohdlicas.

(Decreto 1686 de 2012. Articulo
25. Numerales 1, 2,8. Articulo 30
Parégrafo. Resoluciones 683,
4142y 4143 de 2012, 834 y 835
de 2013)

4

6

3.2

Prevencion de la
contaminacion cruzada.

(Decreto 1686 de 2012. Articulo
25. Numeral 1.

7~
Y
6

33

Condiciones de
almacenamiento.

(Decreto 1686 de 2012. Articulo
82. Numerales 2,4, 5,6, 7y 8).

'
7

35

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 19% del total del acta
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4 |SANEAMIENTO

HALLAZGOS

41

4.2

Suministro y calidad de
agua potable.

(Decreto 1686 de 2012 Articulo
23, Numeral 3. Articulo 86.
Resolucién 2115 de 2007,
Articulo 9. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10 Numeral 3)

So Qv)res L Golidd
Fo-‘c\a AGA AA—\ 0300

Residuos liquidos.

(Decreto 1686 de 2012. Articulo
23. Numeral 4. Articulo 86)

Residuos sélidos.

4.3 (Decreto 1686 de 2012, Articulo
23. Numeral 5. Articulo 25.

Numeral 7. Articuio 86)

4.4

Control integral de plagas.

(Decreto 1686 de 2012. Art. 35
Numeral 3)

Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios.

45
(Decreto 1686 de 2012. Articulo
23 Numeral 6.4). Articulo 82.
Numeral 1; Articulo 35 Numeral 1)

-~

35| 0

e

Soportes documentales de
saneamiento.

4.6
(Decreto 1686 de 2012. Articulo
35; Articulo 86).

No PTQSQ’“\&Q e escrx"o

f\ou c\Q SOV\QO‘M\QA‘D \i SO?QJQA
c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 38% del total del acta

5 VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO.

AR | |

HALLAZGOS

Procedencia de bebidas
alcohdlicas.

5.1
(Decreto 1686 de 2012. Articulo
46, 47. Articulo 82, Numeral 3)

A
Y
9

Leyendas obligatorias.

5.2| (Decreto 1686 de 2012

Artfculo 50)

: ]

\/.
5

25( 0

B

CALIFICACION DEL BLOQUE M La calicacion del bogue corresponde al 14% del otal del acta
' ~_11.CONCEPTO SANITARIO
% DE SUMPLIMIENTO | CONCEPTO. 'j;‘;g‘;g‘:;;;:ng";:,:,”,;f e NIVEL DE CUMPLIMIENTO | En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar
sea identificado como critico y calificado como
FAVORABLE 90-100% inaceptable (), independiente del porcentaje de
/ = - cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
g V PENDIENTE 60-89,9% emitir ser& DESFAVORABLE y se procedera a
l aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <59,9% respectiva.
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~ W.RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLEGIMIENTO
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS w
NUMERO DEL AGTA DE TOMA DE MUESTRAS MD

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sartaria vigente corrigiendo los hallazgos registrado en la presente acta.

V. APLICACION DE MEDICA SANITARIA DE SEGURIDAD

Si Cual;

“ VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

e “*pr\eslou .\/‘Q[L’QC\OS

N\ | / N

N S

Por parte del establecimiento:

A \

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para coEstancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los fu@ ios y personas que intervinieron en la visita, hoy

delmesde D del afio _ 202 en la ciudad de felols

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendid |a visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

FIRMA: FIRMA:

NOMBRE: NOMBRE:
L\IL 6(@"30\ @UWQI

CEDULA:

CEDULA: Bgl—fﬁ 37%

CARGO: CARGO:

'0)“’ {:c’:&o/:q' Wnveys ‘L;vvo

INSTITUCION: ON:
T g-ecw e S— lu [o ‘W INSTITUCION

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

FIRMA: FIRMA:

Gk Gt

NOMBRE: /6 NOMBRE:
x m/é’D

CEDULA: CEDULA:

“ 1979 3975

CARGO: v /7 CARGO:
TIAY P e)
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